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表B.3(续)

序号 编码 香料中文名称 香料英文名称 FEMA编号

1150 S1150 山梨酸甲酯 methylsorbate 3714

1151 S1151 2,5-二乙基四氢呋喃 2,5-diethyltetrahydrofurane 3743

1152 S1152 脱氢薄荷呋喃内酯 dehydromenthofurolactone 3755

1153 S1153 乙酸桃金娘烯酯 myrtenylacetate 3765

1154 S1154 2-(4-甲基-5-噻唑基)乙醇己酸酯 2-(4-methyl-5-thiazolyl)ethylhexanoate 4279

1155 S1155 2-(4-甲基-5-噻唑基)乙醇丁酸酯 2-(4-methyl-5-thiazolyl)ethylbutyrate 4277

1156 S1156 吡咯 pyrrole 3386

1157 S1157 S-烯丙基-L-半胱氨酸 S-allyl-L-cysteine 4322

1158 S1158 2-巯基-3-丁醇 2-Mercapto-3-butanol 3502

1159 S1159 硫代香叶醇 Thiogeraniol 3472

1160 S1160 蒎烷硫醇 Pinanylmercaptan 3503

1161 S1161
α-甲基-β-羟基丙基α-甲 基-β-巯 丙 基

硫醚

α-Methyl-β-hydroxypropylα-methyl-

β-mercaptopropylsulfide
3509

1162 S1162 乙基麦芽酚 Ethylmaltol 3487

1163 S1163 柠檬醛二乙缩醛 Citraldiethylacetal 2304

1164 S1164
3-丙烯基-6-乙氧基苯酚(又名丙烯基

乙基愈创木酚)
3-Propenyl-6-ethoxyphenol(Propenylguaethol) 2922

1165 S1165 β-甲基紫罗兰酮 Methyl-β-ionone 2712

1166 S1166 δ-甲基紫罗兰酮 Methyl-δ-ionone 2713

1167 S1167 2,6-壬二烯醛二乙缩醛 2,6-Nonadienaldiethylacetal 3378

1168 S1168 9-十一烯醛 9-Undecenal 3094

1169 S1169 10-十一烯醛 10-Undecenal 3095

1170 S1170 十六醛(又名杨梅醛)
AldehydeC-16pure(socalled)(Strawberry
aldehyde)

2444

1171 S1171 乙基香兰素 Ethylvanillin 2464

1172 S1172 兔耳草醛(又名仙客来醛) Cyclamenaldehyde 2743

1173 S1173 羟基香茅醛 Hydroxycitronellal 2583

1174 S1174 β-环高柠檬醛 β-Homocyclocitral 3474

1175 S1175 l-薄荷酮甘油缩酮 l-Menthone1,2-glycerolKetal 3807

1176 S1176 4-甲硫基-4-甲基-2-戊酮 4-(Methylthio)-4-methyl-2-pentanone 3376

1177 S1177 3-巯基-2-戊酮 3-Mercapto-2-pentanone 3300

1178 S1178 d,l-薄荷酮甘油缩酮 d,l-Menthone1,2-glycerolKetal 3808

1179 S1179 α-甲基紫罗兰酮 Methyl-α-ionone 2711

1180 S1180 α-异甲基紫罗兰酮 α-iso-Methylionone 2714
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序号 编码 香料中文名称 香料英文名称 FEMA编号

1181 S1181 烯丙基α-紫罗兰酮 Allylα-ionone 2033

1182 S1182 6-甲基香豆素 6-Methylcoumarin 2699

1183 S1183 2-巯基丙酸 2-Mercaptopropionicacid 3180

1184 S1184 2-甲基-4-戊烯酸 2-Methyl-4-pentenoicacid 3511

1185 S1185 乙酸二甲基苄基原酯 Benzyldimethylcarbinylacetate 2392

1186 S1186 环己基乙酸烯丙酯 Allylcyclohexaneacetate 2023

1187 S1187 乙酸玫瑰酯 Rhodinylacetate 2981

1188 S1188 3-(2-呋喃基)丙酸乙酯 Ethyl3(2-furyl)propanoate 2435

1189 S1189 丙酸烯丙酯 Allylpropionate 2040

1190 S1190 3-环己基丙酸烯丙酯 Allyl3-cyclohexylpropionate 2026

1191 S1191 3-(2-呋喃基)丙酸异丁酯 Isobutyl3-(2-furan)propionate 2198

1192 S1192 硫代丙酸糠酯 Furfurylthiopropionate 3347

1193 S1193 丁酸二甲基苄基原酯 Dimethylbenzylcarbinylbutyrate 2394

1194 S1194 环己基丁酸烯丙酯 Allylcyclohexanebutyrate 2024

1195 S1195 1,3-壬二醇乙酸酯(混合酯) 1,3-Nonanediolacetate(mixedesters) 2783

1196 S1196 丁酸苏合香酯 Styralylbutyrate 2686

1197 S1197 乙酸柏木酯 Cedrylacetate —

1198 S1198 异丁酸麦芽酚酯 Maltolisobutyrate 3462

1199 S1199 2-甲基-4-戊烯酸乙酯 Ethyl2-methyl-4-pentenoate 3489

1200 S1200 乙酸四氢糠酯 Tetrahydrofurfurylacetate 3055

1201 S1201 庚炔羧酸甲酯 Methylheptinecarbonate 2729

1202 S1202 辛炔羧酸甲酯 Methyloctynecarbonate 2726

1203 S1203 癸二酸二乙酯 Diethylsebacate 2376

1204 S1204 10-十一烯酸乙酯 Ethyl10-undecenoate 2461

1205 S1205 苯乙酸烯丙酯 Allylphenylacetate 2039

1206 S1206 三乙酸甘油酯 Triacetin 2007

1207 S1207 苯乙酸香叶酯 Geranylphenylacetate 2516

1208 S1208 苯乙酸对-甲酚酯 p-Cresylphenylacetate 3077

1209 S1209 4-苯基丁酸甲酯(又名苯丁酸甲酯) Methyl4-phenylbutyrate 2739

1210 S1210 4-苯基丁酸乙酯(又名苯丁酸乙酯) Ethyl4-phenylbutyrate 2453

1211 S1211 肉桂酸烯丙酯 Allylcinnamate 2022

1212 S1212 2-甲基-3-戊烯酸乙酯 Ethyl2-methyl-3-pentenoate 3456

1213 S1213 亚硝酸乙酯 Ethylnitrite 2446

1214 S1214 庚酸戊酯 Amylheptanoate 2073
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序号 编码 香料中文名称 香料英文名称 FEMA编号

1215 S1215 3-乙酰基-2,5-二甲基呋喃 3-Acetyl-2,5-dimethylfuran 3391

1216 S1216
2,5-二 甲 基-3-氧 代(2H)-4-呋 喃 丁

酸酯
2,5-Dimethyl-3-Oxo-(2H)-fur-4-ylbutyrate 3970

1217 S1217 2-甲氧基-3(5或6)-异丙基吡嗪 2-Methoxy-3(5or6)-isopropylpyrazine 3358

1218 S1218 2-甲基-3(5或6)-糠硫基吡嗪
2-Methyl-3,5-or6-(furfurylthio)-

pyrazine(mixtureofisomers)
3189

1219 S1219
2-甲基(或 乙 基)-3(5或6)-甲 氧 基

吡嗪

2-Methyl(orethyl )-3(5or6)-methoxy-

pyrazine
3280

1220 S1220
2,5-二甲基-2,5-二羟基-1,4-二硫代

环己烷
2,5-Dimethyl-2,5-dihydroxy-1,4-dithiane 3450

1221 S1221 5,7-二氢-2-甲基噻吩并(3,4-d)嘧啶
5,7-Dihydro-2-methylthieno(3,4-d)-pyrimi-
dine

3338

1222 S1222 2-乙氧基噻唑 2-Ethoxythiazole 3340

1223 S1223 2,4-二甲基-5-乙酰基噻唑 2,4-Dimethyl-5-acetylthiazole 3267

1224 S1224 乙酸异丁香酯 Isoeugenylacetate 2470

1225 S1225
3-甲基丁酸对-甲酚酯(又名异戊酸对

甲酚酯)
p-Methylphenyl3-methylbutyrate(p-Cresyl
isovalerate)

3387

1226 S1226 l-薄荷醇乙二醇碳酸酯 l-Mentholethyleneglycolcarbonate 3805

1227 S1227 3-(2-甲基丙基)吡啶 3-(2-Methylpropyl)pyridine 3371

1228 S1228 乙基香兰素1,2-丙二醇缩醛 Ethylvanillinpropyleneglycolacetal 3838

1229 S1229 人造康乃克油 Artificialcognacoil —

1230 S1230 山楂核烟熏香味料Ⅰ号
Smoking flavorings No.Ⅰ made from
hawthornkernels

—

1231 S1231 山楂核烟熏香味料Ⅱ号
Smoking flavorings No.Ⅱ made from
hawthornkernels

—

1232 S1232
苄基异丁基原醇(又名α-异丁基苯乙

醇)
Isobutyl benzyl carbinol (α-Butyl iso

phenethylalcohol)
2208

1233 S1233 4-苯基-3-丁烯-2-醇 4-Phenyl-3-buten-2-ol 2880

1234 S1234 2-甲基-4-苯基-2-丁醇 2-Methyl-4-phenyl-2-butanol 3629

1235 S1235 l-薄荷醇丙二醇碳酸酯
l-Menthol1-(or2-)-propyleneglycolcarbon-
ate

3806

1236 S1236 辛酸烯丙酯 Allyloctanoate 2037

1237 S1237 α-丙基苯乙醇 α-Propylphenethylalcohol 2953

1238 S1238 龙葵醇(又名β-甲基苯乙醇)
Hydratropylalcohol(β-Methylphenethylal-
cohol)

2732
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序号 编码 香料中文名称 香料英文名称 FEMA编号

1239 S1239 四氢芳樟醇 Tetrahydrolinalool 3060

1240 S1240 2,3-二巯基丁烷 2,3-Dimercaptobutane 3477

1241 S1241 β-萘乙醚 β-Naphthylethylether 2768

1242 S1242 异丁基β-萘醚 β-Naphthylisobutylether 3719

1243 S1243 邻-丙基苯酚 o-Propylphenol 3522

1244 S1244 苄基异丁香酚 Isoeugenylbenzylether 3698

1245 S1245 2-甲基-3(5或6)-甲硫基吡嗪 2-Methyl-3(5or6)-(methylthio)pyrazine 3208

1246 S1246 香茅氧基乙醛 Citronellyloxyacetaldehyde 2310

1247 S1247 乙醛苯乙醇丙醇缩醛 Acetaldehydephenylethylpropylacetal 2004

1248 S1248 2-甲基-3-(对甲基苯基)丙醛
2-Methyl-3-(p-methylphenyl)propanal
Satinaldehyde

2748

1249 S1249 2-苯基-3-(2-呋喃基)丙-2-烯醛 2-Phenyl-3-(2-furyl)prop-2-enal 3586

1250 S1250 3,5,5-三甲基己醛 3,5,5-Trimethylhexanal 3524

1251 S1251 2-甲基-3(5或6)-乙氧基吡嗪 2-Methyl-3(5or6)-ethoxypyrazine 3569

1252 S1252 庚醛甘油缩醛 Heptanalglycerylacetal 2542

1253 S1253 苯乙醛甘油缩醛 Phenylacetaldehydeglycerylacetal 2877

1254 S1254 对-异丙基苯乙醛 p-Isopropylphenylacetaldehyde 2954

1255 S1255 2-甲基-4-苯丁醛 2-Methyl-4-phenylbutyraldehyde 2737

1256 S1256 龙葵醛 Hydratropicaldehyde 2886

1257 S1257 龙葵醛二甲缩醛 Hydratropicaldehydedimethylacetal 2888

1258 S1258 羟基香茅醛二乙缩醛 Hydroxycitronellaldiethylacetal 2584

1259 S1259 柠檬醛二甲缩醛 Citraldimethylacetal 2305

1260 S1260 4-甲基-5-(2-乙酰氧乙基)-噻唑 4-Methyl-5-(2-acetoxyethyl)thiazole 3205

1261 S1261 α-丁基肉桂醛 α-Butylcinnamaldehyde 2191

1262 S1262 4-庚烯-3-酮 4-Heptene-3-one —

1263 S1263 4-甲基-1-苯基-2-戊酮 4-Methyl-1-phenyl-2-pentanone 2740

1264 S1264 1-(对-甲氧基苯基)-1-戊烯-3-酮 1-(p-Methoxyphenyl)-1-penten-3-one 2673

1265 S1265 α-己叉基环戊酮 α-Hexylidenecyclopentanone 2573

1266 S1266 四甲基乙基环己烯酮 Tetramethylethylcyclohexenone 3061

1267 S1267 糠硫醇甲酸酯 Furfurylthiolformate 3158

1268 S1268 甲基β-萘酮 Methylβ-naphthylketone 2723

1269 S1269 2-(3-苯丙基)四氢呋喃 2-(3-Phenylpropyl)tetrahydrofuran 2898

1270 S1270 烯丙基乙酸 Allylaceticacid 2843

1271 S1271 甲酸二甲基苄基原酯 Dimethylbenzylcarbinylformate 2395
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1272 S1272 4-乙酰基-6-叔丁基-1,1-二甲基茚满 4-Acetyl-6-t-butyl-1,1-dimethylindane 3653

1273 S1273
癸醛二甲缩醛(又名1,1-二甲氧基癸

烷)
Decanaldimethylacetal(1,1-Dimethoxyde-
cane)

2363

1274 S1274 乙酸环己基乙酯 Cyclohexaneethylacetate 2348

1275 S1275 对-甲苯氧基乙酸乙酯 Ethyl(p-tolyloxy)acetate 3157

1276 S1276 乙酸二甲基苯乙基原酯 Dimethylphenethylcarbinylacetate 2735

1277 S1277 丙酸甲基苯基原酯 Methylphenylcarbinylpropionate 2689

1278 S1278 2-呋喃基丙烯酸丙酯 Propyl2-furanacrylate 2945

1279 S1279 异丁酸二甲基苯乙基原酯 Dimethylphenethylcarbinylisobutyrate 2736

1280 S1280 异丁酸2-苯氧基乙酯 2-Phenoxyethylisobutyrate 2873

1281 S1281 十三碳二酸环乙二醇二酯 Ethylenebrassylate 3543

1282 S1282 邻氨基苯甲酸异丁酯 Isobutylanthranilate 2182

1283 S1283 对-叔丁基苯乙酸甲酯 Methylp-tert-butylphenylacetate 2690

1284 S1284 苯氧乙酸烯丙酯 Allylphenoxyacetate 2038

1285 S1285 苯乙酸辛酯 Octylphenylaceteate 2812

1286 S1286 苯乙酸苄酯 Benzylphenylacetate 2149

1287 S1287 苯乙酸芳樟酯 Linalylphenylacetate 3501

1288 S1288 苯乙酸香茅酯 Citronellylphenylacetate 2315

1289 S1289 苯乙酸愈创木酚酯 Guaiacylphenylacetate 2535

1290 S1290
3-甲基2-丁烯酸2-苯乙酯(又名千里

酸苯乙酯)
2-phenethyl3-Methyl-2-butenoate (Phenethyl
senecioate)

2869

1291 S1291 3-苯基缩水甘油酸乙酯 Ethyl3-phenylglycidate 2454

1292 S1292 肉桂酸芳樟酯 Linalylcinnamate 2641

1293 S1293 1,2-二[(1'-乙氧基)-乙氧基]丙烷 1,2-Di[(1'-ethoxy)ethoxy]propane 3534

1294 S1294 N,2,3-三甲基-2-异丙基丁酰胺 2-Isopropyl-N,2,3-trimethylbutyramide 3804

1295 S1295
N-乙基-2-异 丙 基-5-甲 基-环 己 烷 甲

酰胺

N-Ethyl-2-isopropyl-5-
methylcyclohexanecarboxamide

3455

1296 S1296
3-l- 氧基-1,2-丙二醇(又名3-l-薄荷

烷氧基-1,2-丙二醇)
3-l-Menthoxypropane-1,2-diol 3784

1297 S1297 香兰基丁醚 Vanillylbutylether 3796

1298 S1298 9-癸烯醛 9-Decenal 3912

1299 S1299 2-仲丁基环己酮 2-sec-Butylcyclohexanone 3261

1300 S1300 2,3-十一碳二酮 2,3-Undecadione 3090
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1301 S1301 环己烷基甲酸 Cyclohexanecarboxylicacid 3531

1302 S1302 5和6-癸烯酸(又名牛奶内酯) 5-and6-Decenoicacid(Milklactone) 3742

1303 S1303 八乙酸蔗糖酯 Sucroseoctaacetate 3038

1304 S1304 丁酸烯丙酯 Allylbutyrate 2021

1305 S1305 异丁酸香兰素酯 Vanillinisobutyrate 3754

1306 S1306 戊二酸单l-薄荷醇酯 l-Monomenthylglutarate 4006

1307 S1307 苯甲酰基乙酸乙酯 Ethylbenzoylacetate 2423

1308 S1308 ε-十二内酯 ε-Dodecalactone 3610

1309 S1309 八氢香豆素 Octahydrocoumarin 3791

1310 S1310 2,5-二甲基-3-呋喃硫醇 2,5-Dimethyl-3-furathiol 3451

1311 S1311 1,2-丁二硫醇 1,2-Butanedithiol 3528

1312 S1312 双-(2,5-二甲基-3-呋喃基)二硫醚 Bis(2,5-dimethyl-3-furyl)disufide 3476

1313 S1313 丙基2-甲基-3-呋喃基二硫醚 Propyl2-methyl-3-furyldisulfide 3607

1314 S1314 二环己基二硫醚 Dicyclohexyldisulfide 3448

1315 S1315 糠基异丙基硫醚 Furfurylisopropylsulfide 3161

1316 S1316 2-乙基苯硫酚 2-Ethylthiophenol 3345

1317 S1317 2-(乙酰氧基)丙酸甲硫醇酯 Methylthio2-(acetyloxy)propionate 3788

1318 S1318 2-(丙酰氧基)丙酸甲硫醇酯 Methylthio2-(propionyloxy)propionate 3790

1319 S1319 3-糠硫基丙酸乙酯 Ethyl3-(furfurylthio)propionate 3674

1320 S1320 2-甲硫基吡嗪 2-Methylthiopyrazine 3231

1321 S1321 异硫氰酸苯乙酯 Phenethylisothiocyanate 4014

1322 S1322 2-(3-苯丙基)吡啶 2-(3-Phenylpropyl)pyridine 3751

1323 S1323 4,5-二甲基-2-乙基-3-噻唑啉 4,5-Dimethyl-2-ethyl-3-thiazoline 3620

1324 S1324 2-仲丁基-4,5-二甲基-3-噻唑啉 2-(2-Butyl)-4,5-dimethyl-3-thiazoline 3619

1325 S1325 吡嗪乙硫醇 Pyrazineethanethiol 3230

1326 S1326 水杨酸苯酯 Phenylsalicylate 3960

1327 S1327 庚醛二甲缩醛 Heptanaldimethylacetal 2541

1328 S1328 羟基香茅醛二甲缩醛 Hydroxycitronellaldimethylacetal 2585

1329 S1329 对-丙基茴香醚 p-Propylanisole 2930

1300 S1330 异丁酸对-甲酚酯 p-Tolylisobutyrate 3075

1331 S1331 异丁酸邻-甲酚酯 o-Tolylisobutyrate 3753

1332 S1332 柠檬醛丙二醇缩醛 Citralpropyleneglycolacetal —

1333 S1333 反式-2-己烯醛二乙缩醛 trans-2-Hexenaldiethylacetal 4047

1334 S1334 2-巯基噻吩 2-Mercaptothiophene 3062
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1335 S1335
对- -3,8-二醇(又 名 对-3,8-薄 荷 烷

二醇) p-Menth-3,8-diol 4053

1336 S1336 1,8-辛二硫醇 1,8-Octanedithiol 3514

1337 S1337

螺[2,4-二 硫 杂-1-甲 基-8-氧 杂 双 环

[3.3.0]-辛烷-3,3'-(1'-氧杂-2'-甲基)

环戊烷]

spiro[2,4-Dithia-1-methyl-8-oxabicyclo[3.3.0]

octane-3,3'-(1'-oxa-2'-methyl)cyclopentane]
3270

1338 S1338 3-壬烯-2-酮 3-Nonen-2-one 3955

1339 S1339 3-甲基-2,4-壬二酮 3-Methyl-2,4-nonadione 4057

1340 S1340 2,5-二甲基-3-硫代乙酰氧基呋喃 2,5-Dimethyl-3-thioacetoxyfuran 4034

1341 S1341 反式-4-己烯醛 trans-4-Hexenal 4046

1342 S1342 3-[(2-甲基-3-呋喃)硫基]-2-丁酮
(+/-)-3-[(2-Methyl-3-furyl)thio]-2-buta-
none

4056

1343 S1343 3-巯基-2-甲基戊醛 3-Mercapto-2-methylpentanal 3994

1344 S1344
2-(l- 氧基)乙醇[又名2-(l-薄荷烷

氧基乙醇)]
2-(l-Menthoxy)ethanol 4154

1345 S1345 丙酸四氢糠酯 Tetrahydrofurfurylpropionate 3058

1346 S1346 异戊酸烯丙酯 Allylisovalerate 2045

1347 S1347 3-辛酮-1-醇 3-Octanon-1-ol 2804

1348 S1348 三丙酸甘油酯 Glyceryltripropanoate 3286

1349 S1349 辛酸α-糠酯 α-Furfuryloctanoate 3396

1350 S1350 丁酸反式-2-辛烯醇酯 trans-2-Octen-1-ylbutanoate 3517

1351 S1351 苯乙醛二异丁缩醛 Phenylacetaldehydediisobutylacetal 3384

1352 S1352 1,3-二苯基-2-丙酮 1,3-Diphenyl-2-propanone 2397

1353 S1353 10-十一烯酸丁酯 Butyl10-undecylenate 2216

1354 S1354 乙酸檀香酯 Santalylacetate 3007

1355 S1355 2-乙基丁酸香叶酯 Geranyl2-ethylbutyrate 3339

1356 S1356 3-羟甲基-2-辛酮 3-Hydroxymethyl-2-octanone 3292

1357 S1357 1,2-环己二酮 1,2-Cyclohexanedione 3458

1358 S1358 松香甘油酯 Glycerolesterofrosin 4226

1359 S1359
赤、苏-3-巯基-2-甲基丁-1-醇(又名3-
巯基-2-甲基丁醇)

rythroandthreo-3-Mercapto-2-methylbutan-
1-ol(3-Mercapto-2-methylbutylalcohol)

3993

1360 S1360 4-甲基联苯 4-Methylbiphenyl 3186

1361 S1361 α-戊基肉桂醇 α-Amylcinnamylalcohol 2065

1362 S1362 1-苯基-3-甲基-戊醇-3 1-phenyl-3-methyl-3-pentanol 2883
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表B.3(续)

序号 编码 香料中文名称 香料英文名称 FEMA编号

1363 S1363 5-苯基戊醇 5-Phenylpentanol 3618

1364 S1364 对- 烷醇-2(又名对-薄荷烷醇-2) p-Menthan-2-ol 3562

1365 S1365 脱氢二氢紫罗兰醇 Dehydrodihydroionol 3446

1366 S1366 乙基葑醇 Ethylfenchol 3491

1367 S1367 辛烯基琥珀酸单阿拉伯胶酯 GumArabic,hydrogenoctenylbutanedioate 4227

1368 S1368
N1-(2-甲 氧 基-4-甲 基 苄 基)-N2-[2-
(5-甲基-2-吡啶基)乙基]草酰胺

N1-(2-methoxy-4-methylbenzyl)-N2-[2-(5-
methylpyridin-2-yl)ethyl]oxalamide

4234

1369 S1369
N1-(2,4-二甲氧基苄基)-N2-[2-(2-
吡啶基)乙基]草酰胺

N1-(2,4-dimethoxybenzyl)-N2-[2-(pyridin-
2-yl)ethyl]oxalamide

4233

1370 S1370
N-(4-庚基)-(3,4-亚甲二氧基)苯甲

酰胺

N-(heptan-4-yl)benzo[d][1,3]dioxole-
5-carboxamide

4232

1371 S1371 二苄醚 Dibenzylether 2371

1372 S1372 5-羟基-十二酸甘油酯 Glyceryl5-hydroxydodecanoate 3686

1373 S1373 三丁酸甘油酯 Tributyrin 2223

1374 S1374 壬酸烯丙酯 Allylnonanoate 2036

1375 S1375 5-羟基癸酸甘油酯 Glyceryl5-hydroxydecanoate 3685

1376 S1376 丙酸3-苯基丙酯 3-Phenylpropylpropionate 2897

1377 S1377 肉桂酸异丙酯 Isopropylcinnamate 2939

1378 S1378 2-酮基-4-丁硫醇 2-Keto-4-butanethiol 3357

1379 S1379 甲基-对-甲苯缩水甘油酸乙酯 Ethylmethyl-p-tolyglycidate 3757

1380 S1380 5-羟基-8-十一碳烯酸δ-内酯 5-Hydroxy-8-undecenoicaciddelta-lactone 3758

1381 S1381 N-环丙基-反式-2-顺式-6-壬二烯酰胺 N-Cyclopropyl-(E)2,(Z)6-nonadienamide 4087

1382 S1382 N-乙基-反式-2-顺式-6-壬二烯酰胺 N-Ethyl-(E)2,(Z)6-nonadienamide 4113

1383 S1383
2,4-二甲基-1,3-二氧戊环(又名乙醛

1,2-丙二醇缩醛)
2,4-Dimethyl-1,3-dioxolane(Acetaldehyde

propyleneglycolacetal)
4099

1384 S1384 β-萘甲醚 β-Naphthylmethylether 4704

1385 S1385 二羟基丙酮 Dihydroxyacetone 4033

1386 S1386 二苯基二硫醚 Phenyldisulfide 3225

1387 S1387 乙基香芹酚 Ethylcarvacrol 2246

1388 S1388
甲基苯甲醛甘油缩醛(邻、间、对异构

体混合物)
Tolualdehydeglycerylacetal (o-,m-,p-
mixedisomers)

3067

1389 S1389
(+/-)-反式和顺式-4,8-二甲基-3,

7-壬二烯-2-醇

(+/-)-trans-and
cis-4,8-Dimethyl-3,7-nona-dien-2-ol

4102
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表B.3(续)

序号 编码 香料中文名称 香料英文名称 FEMA编号

1390 S1390
(+/-)-反 式 和 顺 式-4,8-二 甲 基-
3,7-壬二烯-2-醇乙酸酯

(+/-)-trans-and
cis-4,8-Dimethyl-3,7-nona-dien-2-ylacetate

4103

1391 S1391 (反式和顺式)-1-甲氧基-1-癸烯 trans-andcis-1-Methoxy-1-decene 4161

1392 S1392 2-(4-甲基-5-噻唑基)乙醇癸酸酯 2-(4-Methyl-5-thiazolyl)ethyldecanoate 4281

1393 S1393 2-(4-甲基-5-噻唑基)乙醇异丁酸酯 2-(4-Methyl-5-thiazolyl)ethylisobutyrate 4278

1394 S1394 2-(4-甲基-5-噻唑基)乙醇甲酸酯 2-(4-Methyl-5-thiazolyl)ethylformate 4275

1395 S1395 异戊酸3-苯丙酯 3-Phenylpropylisovalerate 2899

1396 S1396 dl-薄荷脑(+/-)-1,2-丙二醇碳酸酯 dl-Metho(+/-)-propyleneglycolcarbonate 3992

1397 S1397 乙酸1-乙氧基乙醇酯 1-Ethoxyethylacetate 4069

1398 S1398 N-异丁基-反-2-反-4-癸二烯酸酰胺 N-Isobutyldeca-trans-2-trans-4-dienamide 4148

1399 S1399
二苯乙醇酮(又名2-羟基-2-苯基苯乙

酮)
Benzoin(2-Hydroxy-2-phenylacetophenone) 2132

1400 S1400 甲基异戊基二硫醚 Methylisopentyldisulfide 4168

1401 S1401 邻氨基苯甲酸烯丙酯 Allylanthranilate 2020

1402 S1402 6-环己基己酸烯丙酯 Allylcyclohexanehexanoate 2025

1403 S1403 5-环己基戊酸烯丙酯 Allylcyclohexanevalerate 2027

1404 S1404 2-乙基丁酸烯丙酯 Allyl2-ethylbutyrate 2029

1405 S1405
惕各酸烯丙酯(又名反式-2-甲基-2-丁
烯酸烯丙酯)

Allyltiglate(Allyltrans-2-methyl-2-buteno-
ate)

2043

1406 S1406 10-十一烯酸烯丙酯 Allyl10-undecenoate 2044

1407 S1407 α-戊基肉桂醛二甲缩醛 α-Amylcinnamaldehydedimethylacetal 2062

1408 S1408 乙酸α-戊基肉桂酯 α-Amylcinnamylacetate 2064

1409 S1409 甲酸α-戊基肉桂酯 α-Amylcinnamylformate 2066

1410 S1410 异戊酸α-戊基肉桂酯 α-Amylcinnamylisovalerate 2067

1411 S1411 4(2-呋喃基)丁酸异戊酯 Isoamyl4(2-furan)butyrate 2070

1412 S1412 3(2-呋喃基)丙酸异戊酯 Isoamyl3(2-furan)propionate 2071

1413 S1413 2-戊基-5或6-酮-1,4-二 烷 2-Amyl-5or6-keto-1,4-dioxane 2076

1414 S1414 丙酮酸异戊酯 Isoamylpyruvate 2083

1415 S1415 苄基丁基醚 Benzylbutylether 2139

1416 S1416
N-3,7-二甲基-2,6-辛二烯-环丙基甲

酰胺

N-3,7-Dimethyl-2,6-octadienylcyclopropyl-
carboxamide

4267
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表B.3(续)

序号 编码 香料中文名称 香料英文名称 FEMA编号

1417 S1417
N-(乙 氧 羰 基 甲 基)-对- 烷-3-甲 酰

胺[又名 N-(乙氧羰基甲基)-对-薄荷

烷-3-甲酰胺]

[N-(Ethoxycarbonyl)methyl]-p-menthane-
3-carboxamide

4309

1418 S1418 硬木烟熏香味料SmokEzC-10 SmokEzC-10 —

1419 S1419 硬木烟熏香味料SEF7525 ScansmokeSEF7525 —

1420 S1420 (反式,顺式)-2,6-壬二烯-1-醇乙酸酯 (E,Z)-2,6-Nonadien-1-olacetate 3952

1421 S1421 邻氨基苯甲酸苯乙酯 Phenylethylanthranilate 2859

1422 S1422 2-丙酰基-2-噻唑啉 2-Propionyl-2-thiazoline 4064

1423 S1423 顺式-8-十四烯醛 (Z)-8-Tetradecenal 4066

1424 S1424 烯丙硫醇己酸酯 Allylthiohexanoate 4076

1425 S1425 双香兰素 Divanillin 4107

1426 S1426 顺式和反式-2-庚基环丙烷羧酸 cis-andtrans-2-Heptylcyclopropanecarboxylicacid 4130

1427 S1427 5-羟基-4-甲基己酸δ-内酯 5-Hydroxy-4-methylhexanoicacidδ-lactone 4141

1428 S1428 4-巯基-2-戊酮 4-Mercapto-2-pentanone 4157

1429 S1429 2,4,6-三硫杂庚烷 2,4,6-Trithiaheptane 4214

1430 S1430 1-(4-甲氧苯基)-4-甲基-1-戊烯-3-酮 1-(4-Methoxyphenyl)-4-methyl-1-penten-3-one 3760

1431 S1431 3(2)-羟基-5-甲基-2(3)-己酮 3(2)-Hydroxy-5-methyl-2(3)-hexanone 3989

1432 S1432 二巯基甲烷 Dimercaptomethane 4097

1433 S1433
4-羟基-2-丁烯酸γ-内酯[又名2(5H)-
呋喃酮]

4-Hydroxy-2-butenoicacidγ-lactone[2(5H)-
furanone]

4138

1434 S1434 (+/-)-3-甲硫基丁酸异丁酯 (+/-)-Isobutyl3-methylthiobutyrate 4150

1435 S1435 3-甲硫基-2-丁酮 3-(Methylthio)-2-butanone 4181

1436 S1436
顺式和反式-5-乙基-4-甲基-2-(2-甲基

丙基)-噻唑啉

cis-andtrans-5-Ethyl-4-methyl-2-(2-methyl-

propyl)-thiazoline
4319

1437 S1437 1-戊硫醇 1-Pentanethiol 4333

1438 S1438 (+/-)-4-巯基-4-甲基-2-戊醇 (+/-)-4-Mercapto-4-methyl-2-pentanol 4158

1439 S1439 异戊酸环己酯 Cyclohexylisovalerate 2355

1440 S1440 2-噻吩基二硫醚 2-Thienyldisulfide 3323

1441 S1441 双(2-甲基-3-呋喃基)四硫醚 Bis(2-methyl-3-furyl)tetrasulfide 3260

1442 S1442 辛酸对-甲酚酯 p-Tolyloctanoate 3733

1443 S1443 丙酸麦芽酚酯 Maltolpropionate 3941

1444 S1444 顺式-2-己烯-1-醇 (Z)-2-Hexen-1-ol 3924

GACC技术支持(中英文): registry@foodgacc.com  18911244880(WeChat)



GB2760—2014

182  

表B.3(续)

序号 编码 香料中文名称 香料英文名称 FEMA编号

1445 S1445
(+/-)反式和顺式-2-己烯醛丙二醇

缩醛

(+/-)trans-andcis-2-Hexenalpropylene

glycolacetal
4272

1446 S1446 乙酸2-乙基丁酯 2-Ethylbutylacetate 2425

1447 S1447 2,5-二乙基-3-甲基吡嗪 2,5-Diethyl-3-methylpyrazine 3915

1448 S1448 4-(甲硫基)-2-戊酮 4-(Methylthio)-2-pentanone 4182

1449 S1449 甲硫基甲硫醇 Methylthiomethylmercaptan 4185

1450 S1450
顺式和反式-5-乙基-4-甲基-2-(1-甲基

丙基)-噻唑啉

cis-andtrans-5-Ethyl-4-methyl-2-(1-methyl-

propyl)-thiazoline
4318

1451 S1451 辛醛二甲缩醛 Octanaldimethylacetal 2798

1452 S1452 3-巯基-3-甲基-1-丁醇乙酸酯 3-Mercapto-3-methyl-1-butylacetate 4324

1453 S1453 (R,S)-3-羟基丁酸l-薄荷酯 l-Menthyl(R,S)-3-hydroxybutyrate 4308

1454 S1454 异戊酸异丙酯 Isopropylisovalerate 2961

1455 S1455 顺式-4-癸烯醇乙酸酯 cis-4-Decenylacetate 3967

1456 S1456 惕各酸香叶酯 Geranyltiglate 4044

1457 S1457 N-苯甲酰邻氨基苯甲酸 N-Benzoylanthranilicacid 4078

1458 S1458
2,6,10-三甲基-2,6,10-十五碳三烯-
14-酮

2,6,10-Trimethyl-2,6,10-pentadecatrien-14-one 3442

1459 S1459 2,5-二甲基噻唑 2,5-Dimethylthiazole 4035

1460 S1460 甲硫基甲醇丁酸酯 Methylthiomethylbutyrate 3879

1461 S1461 2-甲硫基乙醇 2-(Methylthio)ethanol 4004

1462 S1462 二乙基三硫醚 Diethyltrisulfide 4029

1463 S1463

顺式和反式-1-巯基-对- 烷-3-酮(又
名顺 式 和 反 式-1-巯 基-对-薄 荷 烷-3-
酮)

cis-andtrans-1-Mercapto-p-menthan-3-one 4300

1464 S1464 4-羟基-4-甲基-7-顺式-癸烯酸γ-内酯
4-Hydroxy-4-methyl-7-cis-decenoicacidgammalac-
tone

3937

1465 S1465 2-甲基辛醛 2-Methyloctanal 2727

1466 S1466 3-甲基-5-丙基-2-环己烯-1-酮 3-Methyl-5-propyl-2-cyclohexen-1-one 3577

1467 S1467 2,4-壬二烯-1-醇 2,4-Nonadien-1-ol 3951

1468 S1468 环戊硫醇 Cyclopentanethiol 3262

1469 S1469 N-对苯乙腈基薄荷烷基甲酰胺
N-p-Benzeneacetonitrilementhanecarboxam-
ide

4496

1470 S1470
N-[2-(吡啶-2-基)乙基]薄荷烷基甲

酰胺

N-[2-(Pyridin-2-yl)ethyl]-3-p-menthanecar-
boxamide

4549
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表B.3(续)

序号 编码 香料中文名称 香料英文名称 FEMA编号

1471 S1471
4-氨基-5,6-二甲基噻吩并[2,3-d]嘧
啶-2(1H)-酮盐酸盐

4-Amino-5,6-dimethylthieno[2,3-d]pyrimidin-2
(1H)-onehydrochloride

4669

1472 S1472
3-[(4-氨基-2,2-二氧-1H-2,1,3-苯并

噻二嗪-5-基)氧]-2,2-二甲基-N-丙基

丙酰胺

3-[(4-Amino-2,2-dioxido-1H-2,1,3-benzothiadi-
azin-5-yl)oxy]-2,2-dimethyl-N-propylpropana-
mide

4701

1473 S1473 L-蛋氨酰基甘氨酸盐酸盐 L-Methionylglycine.HCl 4692

1474 S1474 5-戊基-3H-呋喃-2-酮 5-Pentyl-3H-furan-2-one 4323

1475 S1475 2,5-二硫杂己烷 2,5-Dithiahexane 4298

1476 S1476

(2S,5R)-N-[4-(2-氨基-2-氧代乙基)

苯基]-5-甲 基-2-(丙 基-2-)环 己 烷 甲

酰胺

(2S,5R)-N-[4-(2-Amino-2-oxoethyl)phenyl]-5-
methyl-2-(propan-2-yl)cyclohexanecarboxamide

4684

1477 S1477
5-甲基-2-呋喃甲硫醇(又名5-甲基糠

硫醇)
5-Methyl-2-furanmethanethiol(5-Methylfur-
furylmercaptan)

4697

  注1:凡列入合成香料目录的香料,其对应的天然物(即结构完全相同的对应物)应视作已批准使用的香料。

  注2:凡列入合成香料目录的香料,若存在相应的铵盐、钠盐、钾盐、钙盐和盐酸盐、碳酸盐、硫酸盐,且具有香料特

性的化合物,应视作已批准使用的香料。

  注3:如果列入合成香料目录的香料为消旋体,那么其左旋和右旋结构应视作已批准使用的香料。如果列入合

成香料目录的香料为左旋结构,则其右旋结构不应视作已批准使用的香料;反之亦然。
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附 录 C

食品工业用加工助剂使用规定

C.1 食品工业用加工助剂(以下简称“加工助剂”)的使用原则

C.1.1 加工助剂应在食品生产加工过程中使用,使用时应具有工艺必要性,在达到预期目的前提下应

尽可能降低使用量。

C.1.2 加工助剂一般应在制成最终成品之前除去,无法完全除去的,应尽可能降低其残留量,其残留量

不应对健康产生危害,不应在最终食品中发挥功能作用。

C.1.3 加工助剂应该符合相应的质量规格要求。

C.2 食品工业用加工助剂的使用规定

C.2.1 表C.1以加工助剂名称汉语拼音排序规定了可在各类食品加工过程中使用,残留量不需限定的

加工助剂名单(不含酶制剂)。

C.2.2 表C.2以加工助剂名称汉语拼音排序规定了需要规定功能和使用范围的加工助剂名单(不含酶

制剂)。

C.2.3 表C.3以酶制剂名称汉语拼音排序规定了食品加工中允许使用的酶。各种酶的来源和供体应

符合表中的规定。

表 C.1 可在各类食品加工过程中使用,残留量不需限定的加工助剂名单(不含酶制剂)

序号 助剂中文名称 助剂英文名称

1 氨水(包括液氨) ammonia

2 甘油(又名丙三醇) glycerine(glycerol)

3 丙酮 acetone

4 丙烷 propane

5 单,双甘油脂肪酸酯 mono-anddiglyceridesoffattyacids

6 氮气 nitrogen

7 二氧化硅 silicondioxide

8 二氧化碳 carbondioxide

9 硅藻土 diatomaceousearth

10 过氧化氢 hydrogenperoxide

11 活性炭 activatedcarbon

12 磷脂 phospholipid

13 硫酸钙 calciumsulfate

14 硫酸镁 magnesiumsulfate

15 硫酸钠 sodiumsulfate
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表 C.1(续)

序号 助剂中文名称 助剂英文名称

16 氯化铵 ammoniumchloride

17 氯化钙 calciumchloride

18 氯化钾 potassiumchloride

19 柠檬酸 citricacid

20 氢气 hydrogen

21 氢氧化钙 calciumhydroxide

22 氢氧化钾 potassiumhydroxide

23 氢氧化钠 sodiumhydroxide

24 乳酸 lacticacid

25 硅酸镁 magnesiumsilicate

26 碳酸钙(包括轻质和重质碳酸钙) calciumcarbonate(light,heavy)

27 碳酸钾 potassiumcarbonate

28 碳酸镁(包括轻质和重质碳酸镁) magnesiumcarbonate(light,heavy)

29 碳酸钠 sodiumcarbonate

30 碳酸氢钾 potassiumhydrogencarbonate

31 碳酸氢钠 sodiumhydrogencarbonate

32 纤维素 cellulose

33 盐酸 hydrochloricacid

34 氧化钙 calciumoxide

35 氧化镁(包括重质和轻质) magnesiumoxide(heavy,light)

36 乙醇 ethanol

37 冰乙酸(又名冰醋酸) aceticacid

38 植物活性炭 vegetablecarbon(activated)

表 C.2 需要规定功能和使用范围的加工助剂名单(不含酶制剂)

序号 助剂中文名称 助剂英文名称 功能 使用范围

1 1,2-二氯乙烷 1,2-dichloroethane 提取溶剂 咖啡、茶的加工工艺

2 1-丁醇 1-butanol 萃取溶剂 发酵工艺

3
6号轻汽油(又名植物

油抽提溶剂)
solventNo.6 浸油溶剂、提取溶剂 发酵工艺、提取工艺

4 D-甘露糖醇 D-mannitol 防粘剂 糖果的加工工艺

5 DL-苹果酸钠 DL-disodiummalate 发酵用营养物质 发酵工艺

6 L-苹果酸 L-malicacid 发酵用营养物质 发酵工艺
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表 C.2(续)

序号 助剂中文名称 助剂英文名称 功能 使用范围

7 β-环状糊精 β-cyclodextrin 胆固醇提取剂

巴氏杀菌乳、灭菌乳和调制乳、发
酵乳和风味发酵乳、稀奶油(淡奶

油)及其类似品、干酪和再制干酪

及其类似品的加工工艺

8 阿拉伯胶 arabicgum 澄清剂 葡萄酒加工工艺

9 凹凸棒粘土 attapulgiteclay 脱色剂 油脂加工工艺

10 丙二醇 1,2-propanediol 冷却剂、提取溶剂 啤酒加工工艺、提取工艺

11 巴西棕榈蜡 carnaubawax 脱模剂
焙烤食品加工工艺、膨化食品加工

工艺、蜜饯果糕的加工工艺

12 白油(液体石蜡) whitemineraloil
消泡 剂、脱 模 剂、被
膜剂

薯片的加工工艺、油脂加工工艺、

糖果的加工工艺、胶原蛋白肠衣的

加工工艺、膨化食品加工工艺、粮
食加工工艺(用于防尘)

13
不溶性 聚 乙 烯 聚 吡 咯

烷酮

insoluble

polyvinylpolypyrrolidone
(PVPP)

吸附剂
啤酒、葡萄酒、果酒、黄酒、配制酒

的加工工艺和发酵工艺

14 丁烷 butane 提取溶剂 提取工艺

15 蜂蜡 beeswax 脱模剂
焙烤食品加工工艺、膨化食品加工

工艺

16 高岭土 kaolin 澄清剂、助滤剂
葡萄酒、果酒、黄酒、配制酒的加工

工艺和发酵工艺

17
高 碳 醇 脂 肪 酸 酯 复

合物

higheralcoholfattyacid
estercomplex

消泡剂 发酵工艺、大豆蛋白加工工艺

18 固化单宁 immobilizedtannin 澄清剂 配制酒的加工工艺和发酵工艺

19 硅胶 silicagel 澄清剂
啤酒、葡萄酒、果酒、配制酒和黄酒

的加工工艺

20 滑石粉 talc 脱模剂、防粘剂 糖果的加工工艺、发酵提取工艺

21 活性白土 activatedclay
澄清剂、食用油脱色

剂、吸附剂

配制酒的加工工艺和发酵工艺、油
脂加工工艺、水处理工艺

22 甲醇钠 sodiummethylate 油脂酯交换催化剂 油脂加工工艺

23 酒石酸氢钾 potassiumbitartarate 结晶剂 葡萄酒加工工艺

24 聚苯乙烯 polytyrene 助滤剂 啤酒的加工工艺

25 聚丙烯酰胺 polyacrylamide 絮凝剂、助滤剂
饮料(水处理)的加工工艺、制糖工

艺和发酵工艺
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表 C.2(续)

序号 助剂中文名称 助剂英文名称 功能 使用范围

26
聚二甲 基 硅 氧 烷 及 其

乳液
polydimethylsiloxane 消泡剂、脱模剂

豆制品工艺(最大使用量0.3g/kg,以
每千克黄豆的使用量计)、肉制品、啤
酒加工工艺(上述加工工艺最大使用

量0.2g/kg)、焙烤食品工艺(在模具

中的最大使用量30mg/dm2)、油脂

加工工艺(最大使用量0.01g/kg)、

果冻、果汁、浓缩果汁粉、饮料、速
溶食品、冰淇淋、果酱、调味品和蔬

菜加工工艺(上述加工工艺最大使

用量0.05g/kg)、发酵工艺(最大使

用量0.1g/kg)、薯片加工工艺

27 聚甘油脂肪酸酯
polyglycerolesters of
fattyacid

消泡剂 制糖工艺

28 聚氧丙烯甘油醚
Polyoxypropylene

glycerolether(GP)
消泡剂 发酵工艺

29
聚氧丙 烯 氧 化 乙 烯 甘

油醚

Polyoxypropylene
oxyethylene

glycolether(GPE)
消泡剂 发酵工艺

30

聚氧乙 烯(20)山 梨 醇

酐单月桂酸酯(又名吐

温20),聚氧乙烯(20)

山梨醇 酐 单 棕 榈 酸 酯

(又名吐温40),聚氧乙

烯(20)山 梨 醇 酐 单 硬

脂酸酯(又名吐温60),

聚氧乙 烯(20)山 梨 醇

酐单油酸酯(又名吐温

80)

polyoxyethylene (20)

sorbitan monolaurate,

polyoxyethylene (20)

sorbitan
monopalmitate,

polyoxyethylene (20)

sorbitanmonostearate,

polyoxyethylene (20)

sorbitanmonooleat

分散 剂、提 取 溶 剂、

消泡剂

制糖工艺、发酵工艺、提取工艺、果
蔬汁 (浆)饮 料 (最 大 使 用 量 为

0.75g/kg)、植物蛋白饮料(最大使

用量为2.0g/kg)

31
聚 氧 乙 烯 聚 氧 丙 烯

胺醚

polyoxyethylene

polyoxypropylene
amineether(BAPE)

消泡剂 发酵工艺

32
聚氧乙 烯 聚 氧 丙 烯 季

戊四醇醚

polyoxyethylene

polyoxypropylene

pentaerythritol
ether(PPE)

消泡剂 发酵工艺

33 卡拉胶 carrageenan 澄清剂 啤酒加工工艺

34 抗坏血酸 ascorbateacid 防褐变 葡萄酒的加工工艺

35 抗坏血酸钠 sodiumascorbate 防褐变 葡萄酒的加工工艺

36 矿物油 mineraloil
消泡 剂、脱 模 剂、防
粘剂、润滑剂

发酵工艺、糖果、薯片和豆制品的

加工工艺
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表 C.2(续)

序号 助剂中文名称 助剂英文名称 功能 使用范围

37 离子交换树脂 ionexchangeresins 脱色剂、吸附剂

啤酒、葡萄酒、果酒、配制酒、黄酒、

罐头 食 品 的 加 工 工 艺、水 处 理 工

艺、制糖工艺和发酵工艺

38 磷酸 phosphoricacid
澄清 剂、精 炼 脱 胶、

发酵用营养物质

制糖 工 艺 和 油 脂 加 工 工 艺、发 酵

工艺

39 磷酸二氢铵
ammouium
dihydrogenphosphate

发酵用营养物质 发酵工艺

40 磷酸氢二铵
diammouium
hydrogenphosphate

发酵用营养物质 发酵工艺

41 磷酸铵 ammouiumphosphate 发酵用营养物质 发酵工艺

42 磷酸二氢钾
potassiumphosphate,mon-
obasic

发酵用营养物质 发酵工艺

43 磷酸二氢钠
sodium
dihydrogenphosphate

发酵用营养物质 发酵工艺

44 磷酸三钙

tricalcium orthophos-

phate(calcium phos-

phate)
分散剂 乳制品加工工艺

45 磷酸氢二钠
disodium
hydrogenphosphate

絮凝剂、发酵用营养

物质

饮料(水 处 理)的 加 工 工 艺、发 酵

工艺

46 磷酸三钠 trisodiumphosphate
絮凝剂、发酵用营养

物质

饮料(水 处 理)的 加 工 工 艺、发 酵

工艺

47 硫磺 sulfur 澄清剂 制糖工艺

48 硫酸 sulfuricacid
絮凝剂、发酵用营养

物质

啤酒的加工工艺、发酵工艺、淀粉

加工工艺、乳制品加工工艺

49 硫酸铵 ammoniumsulfate 发酵用营养物质 发酵工艺

50 硫酸铜 coppersulphate
澄清 剂、螯 合 剂、发
酵用营养物质

葡萄酒的加工工艺、皮蛋的加工工

艺、发酵工艺

51 硫酸锌 zincsulphate
螯合 剂、絮 凝 剂、发
酵用营养物质

皮蛋 的 加 工 工 艺、啤 酒 的 加 工 工

艺、发酵工艺

52 硫酸亚铁 ferroussulfate 絮凝剂 饮料(水处理)和啤酒的加工工艺

53 氯化镁 magnesiumchloride 发酵用营养物质 发酵工艺

54 明胶 gelatin 澄清剂
果酒 的 加 工 工 艺、葡 萄 酒 的 加 工

工艺

55 镍 nickel 催化剂
发酵工艺、油脂加工工艺、糖醇加

工工艺

56 膨润土 bentonite
吸附 剂、助 滤 剂、澄
清剂、脱色剂

葡萄 酒、果 酒、黄 酒 和 配 制 酒、油
脂、调味品、果蔬汁、茶饮料、固体

饮料的加工工艺、发酵工艺
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表 C.2(续)

序号 助剂中文名称 助剂英文名称 功能 使用范围

57 石蜡 paraffin 脱模剂 糖果、焙烤食品加工工艺

58 石油醚 petroleumether 提取溶剂 配制酒的加工工艺、提取工艺

59 食用单宁 edibletannin
助滤 剂、澄 清 剂、脱
色剂

黄酒、啤酒、葡萄酒和配制酒的加

工工艺、油脂脱色工艺

60 松香甘油酯 glycerolesterofrosin 脱毛剂 畜禽脱毛处理工艺

61 脱乙酰甲壳素
deacetylatedchitin(chi-
tosan)

澄清剂

果蔬汁类加工工艺、植物饮料类的

加工工艺、啤酒和麦芽饮料的加工

工艺

62 维生素B族 vitaminBfamily 发酵用营养物质 发酵工艺

63
五碳双缩醛(又名戊二

醛) glutaraldehyde 交联剂 胶原蛋白肠衣的加工工艺

64 辛,癸酸甘油酯 octylanddecylglycerate 防粘剂
糖果加工工艺、蜜饯果糕、胶原蛋

白肠衣的加工工艺

65 辛烯基琥珀酸淀粉钠
starchsodium
octenylsuccinate

防粘剂 胶基糖果加工工艺

66 氧化亚氮 nitrousoxide 推进剂、起泡剂

水油状脂肪乳化制品(仅限植脂乳)

和02.02类以外的脂肪乳化制品,包
括混合的和(或)调味的脂肪乳化制

品(仅限植脂奶油)的加工工艺

67 异丙醇 isopropylalcohol 提取溶剂 提取工艺

68 乙二胺四乙酸二钠 disodiumEDTA 吸附剂、螯合剂
熟制坚果与籽类、啤酒和配制酒的加

工工艺、发酵工艺、饮料的加工工艺

69 乙醚 ether 提取溶剂 配制酒的加工工艺

70 乙酸钠(又名醋酸钠) sodiumacetate 螯合剂 发酵工艺、淀粉加工工艺

71 乙酸乙酯 ethylactetate 提取溶剂
配制酒的加工工艺、酵母抽提物的

加工工艺

72 月桂酸 lauricacid 脱皮剂 果蔬脱皮

73 蔗糖聚丙烯醚
sucrose

polyoxypropyleneester
消泡剂 发酵工艺和制糖工艺

74 蔗糖脂肪酸酯
sucroseestersoffatty
acid

消泡剂 制糖工艺、豆制品加工工艺

75 珍珠岩 pearlrock 助滤剂

啤酒、葡萄酒、果酒和配制酒的加

工工艺,发酵工艺,油脂加工工艺,

淀粉糖加工工艺

76 正己烷 n-hexane 提取溶剂 提取工艺、大豆蛋白加工工艺

77
植物活性炭(稻壳活性

炭)

Vegetableactivated
carbon(Ricehusk
activatedcarbon)

助滤剂 油脂加工工艺
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表 C.3 食品用酶制剂及其来源名单

序号 酶 来源a 供体b

1
α-半乳糖苷酶

Alpha-galactosidase
黑曲霉 Aspergillusniger

2 α-淀粉酶 Alpha-amylase

地衣芽孢杆菌Bacilluslichenifor-
mis
地衣芽孢杆菌Bacillus
licheniformis

地衣芽孢杆菌Bacillus
licheniformis

地衣芽孢杆菌Bacillus
licheniformis

嗜热脂解地芽孢杆菌Geobacillus
stearothermophilus(原名为嗜热脂

解 芽 孢 杆 菌 Bacillusstearother-
mophilus)

黑曲霉Aspergillusniger
解淀粉芽孢杆菌Bacillus
amyloliquefaciens
枯草芽孢杆菌Bacillussubtilis

枯草芽孢杆菌Bacillussubtilis

嗜热脂解地芽孢杆菌Geobacillus
stearothermophilus(原名为嗜热脂

解 芽 孢 杆 菌 Bacillusstearother-
mophilus)

米根霉Rhizopusoryzae
米曲霉Aspergillusoryzae
嗜热脂解地芽孢杆菌Geobacillus
stearothermophilus(原名为嗜热脂

解 芽 孢 杆 菌 Bacillusstearother-
mophilus)
猪或牛的胰腺hogorbovine

pancreas

3
α-乙酰乳酸脱羧酶

Alpha-acetolactate
decarboxylase

枯草芽孢杆菌Bacillussubtilis 短小芽孢杆菌Bacillusbrevis

4 β-淀粉酶beta-amylase

大麦、山芋、大豆、小麦和麦芽

barley,taro,soya,wheatand
maltedbarley
枯草芽孢杆菌Bacillussubtilis

5 β-葡聚糖酶beta-glucanase

地衣芽孢杆菌Bacillus
licheniformis
孤独腐质霉 Humicolainsolens
哈次木霉Trichodermaharzianum
黑曲霉cAspergillusniger
枯草芽孢杆菌Bacillussubtilis
李氏木霉Trichodermareesei
解淀粉芽孢杆菌Bacillus
amyloliquefaciens

解淀粉芽孢杆菌Bacillus
amyloliquefaciens

Disporotrichumdimorphosporum
埃默森篮状菌Talaromycesemersonii
绿色木霉Trichodermaviride
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表 C.3(续)

序号 酶 来源a 供体b

6
阿 拉 伯 呋 喃 糖 苷 酶 Arabino-
furanosidease

黑曲霉Aspergillusniger

7 氨基肽酶 Aminopeptidase 米曲霉Aspergillusoryzae

8 半纤维素酶 Hemicellulase 黑曲霉Aspergillusniger

9 菠萝蛋白酶Bromelain 菠萝Ananasspp.

10
蛋白 酶(包 括 乳 凝 块 酶)Protease
(includingmilkclottingenzymes)

寄生内座壳(栗疫菌)Cryphonectria

parasitica(Endothiaparasitica )
寄生内座壳(栗疫菌)Cryphonectria

parasitica(Endothiaparasitica )

地衣芽孢杆菌Bacilluslicheniformis

黑曲霉Aspergillusniger

黑曲霉Aspergillusniger 黑曲霉Aspergillusniger
解淀粉芽孢杆菌Bacillus
amyloliquefaciens
解淀粉芽孢杆菌Bacillus
amyloliquefaciens

解淀粉芽孢杆菌Bacillus
amyloliquefaciens

枯草芽孢杆菌Bacillussubtilis
寄生内座壳(栗疫菌)Cryphonectria

parasitica(Endothiaparasitica)

米黑根毛霉Rhizomucormiehei

米曲霉Aspergillusoryzae

乳克鲁维酵母Kluyveromyceslactis 小牛胃Calfstomach

微小毛霉 Mucorpusillus

蜂蜜曲霉Aspergillusmelleus
嗜热脂解地芽孢杆菌Geobacillus
stearothermophilus(原名为嗜热脂

解 芽 孢 杆 菌 Bacillusstearother-
mophilus)

11
单宁酶

Tannase
米曲霉Aspergillusoryzae

12
多聚半乳糖醛酸酶

Polygalacturonase

黑曲霉cAspergillusniger
米根霉Rhizopusoryzae

13

甘油磷脂胆固醇酰基转移酶

Glycerophospholipid
CholesterolAcyltransferase
(GCAT)

地衣芽孢杆菌Bacilluslicheniformis

杀鲑气单胞菌杀鲑亚种

Aeromonassalmonicidasubsp.
Salmonicida

14
谷氨酰胺酶

Glutaminase

解淀粉芽孢杆菌Bacillus
amyloliquefaciens

15
谷氨酰胺转氨酶 Glutamine
Transaminase

茂原链轮丝菌(又名茂源链霉菌)

Streptomycesmobaraensis)

16 果胶裂解酶Pectinlyase
黑曲霉 Aspergillusniger

黑曲霉 Aspergillusniger 黑曲霉 Aspergillusniger
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表 C.3(续)

序号 酶 来源a 供体b

17 果胶酶Pectinase
黑曲霉Aspergillusniger

米根霉Rhizopusoryzae

18

果胶酯酶(果胶甲基酯酶)

Pectinesterase(Pectin
methylesterase)

黑曲霉Aspergillusniger

黑曲霉Aspergillusniger 黑曲霉Aspergillusniger

米曲霉Aspergillusoryzae 针尾曲霉Aspergillusaculeatus

19 过氧化氢酶Catalase

黑曲霉Aspergillusniger
牛、猪或马的肝脏bovine,

pigorhorseliver
溶壁微球菌

Micrococcuslysodeicticus

20 核酸酶Nuclease 橘青霉penicilliumcitrinum

21

环糊精葡萄糖苷转移酶

Cyclomaltodextin

glucanotransferase

地衣芽孢杆菌 Bacillus
licheniformis

高温厌氧杆菌

Thermoanaerobactersp.

22 己糖氧化酶 Hexoseoxidase
(多形)汉逊酵母

Hansenulapolymorpha
皱波角叉菜Chondruscrispus

23 菊糖酶Inulinase 黑曲霉Aspergillusniger

24 磷脂酶Phospholipase 胰腺pancreas

25 磷脂酶A2PhospholipaseA2
猪胰腺组织porcinepancreas

黑曲霉Aspergillusniger 猪胰腺组织porcinepancreas

26
磷脂酶C
PhospholipaseC

巴斯德毕赤酵母Pichiapastoris
从土壤中分离的编码磷脂酶C基

因的微生物

27

麦芽碳水化合物水解酶(α-,β-麦芽

碳水化合物水解酶)

Maltcarbohydrases
(alpha-andbeta-amylase)

麦芽和大麦 maltedbarley&bar-
ley

28 麦芽糖淀粉酶 Maltogenicamylase 枯草芽孢杆菌Bacillussubtilis
嗜热脂解芽孢杆菌Bacillusstearo-
thermophilus

29 木瓜蛋白酶Papain 木瓜Caricapapaya

30 木聚糖酶 Xylanase

Fusariumvenenatum
棉状嗜热丝孢菌Thermomyces
lanuginosus

巴斯德毕赤酵母Pichiapastoris

孤独腐质霉 Humicolainsolens

黑曲霉Aspergillusniger

黑曲霉Aspergillusniger 黑曲霉Aspergillusniger

李氏木霉Trichodermareesei

绿色木霉Trichodermaviride

枯草芽孢杆菌Bacillussubtilis 枯草芽孢杆菌Bacillussubtilis

米曲霉Aspergillusoryzae
棉状嗜热丝孢菌

Thermomyceslanuginosus

米曲霉Aspergillusoryzae 黑曲霉cAspergillusniger
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表 C.3(续)

序号 酶 来源a 供体b

31 凝乳酶 AChymosinA
大 肠 杆 菌 K-12EschorichiaColi
K-12

小牛前凝乳酶A基因calf

prochymosinAgene

32 凝乳酶BChymosinB

黑曲霉泡盛变种Aspergillus
nigervar.awamori

小牛前凝乳酶B基因calf

prochymosinBgene
乳克鲁维酵母Kluyveromyces
lactis

小牛前凝乳酶B基因calf

prochymosinBgene

33
凝 乳 酶 或 粗 制 凝 乳 酶 Chymosin
orRennet

小牛、山羊或羔羊的皱胃calf,

kid,orlambabomasum

34

葡糖淀粉酶(淀粉葡糖苷酶)

Glucoamylase
(amyloglucosidase)

戴尔根霉Rhizopusdelemar

黑曲霉Aspergillusniger

黑曲霉Aspergillusniger 黑曲霉Aspergillusniger

黑曲霉Aspergillusniger
埃默森篮状菌Talaromyces
emersonii

米根霉Rhizopusoryzae

米曲霉Aspergillusoryzae

雪白根霉Rhizopusniveus

35 葡糖氧化酶 Glucoseoxidase
黑曲霉Aspergillusniger

米曲霉Aspergillusoryzae 黑曲霉Aspergillusniger

36

葡糖异构酶(木糖异构酶)

Glucoseisomerase(xylose
isomerase)

橄榄产色链霉菌Streptomyces
olivochromogenes
橄榄色链霉菌Streptomycesolivaceus
密苏里游动放线菌Actinoplanes
missouriensis
凝结芽孢杆菌Bacilluscoagulans
锈棕色链霉菌

Streptomycesrubiginosus
紫黑吸水链霉菌Streptomyces
violaceoniger
鼠灰链霉菌Streptomycesmurinus

37 普鲁兰酶Pullulanase

产气克雷伯氏菌Klebsiellaaerogenes

枯草芽孢杆菌Bacillussubtilis

枯草芽孢杆菌Bacillussubtilis
嗜酸普鲁兰芽孢杆菌Bacillus
acidopullulyticus

嗜酸普鲁兰芽孢杆菌Bacillus
acidopullulyticus
枯草芽孢杆菌Bacillussubtilis Bacillusderamificans

地衣芽孢杆菌Bacilluslicheniformis Bacillusderamificans
长野解普鲁兰杆菌Pullulanibacillus
naganoensis
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表 C.3(续)

序号 酶 来源a 供体b

38 漆酶Laccase 米曲霉Aspergillusoryzae
嗜热毁丝霉

Myceliophthorathermophila

39
溶血磷脂酶(磷脂酶B)

Lysophospholipase(lecithinaseB)

黑曲霉Aspergillusniger

黑曲霉Aspergillusniger 黑曲霉Aspergillusniger

40
乳糖酶(β-半乳糖苷酶)

Lactase(beta-galactosidase)

脆壁克鲁维酵母

Kluyveromycesfragilis
黑曲霉Aspergillusniger

米曲霉Aspergillusoryzae

乳克鲁维酵母Kluyveromyceslactis
乳克鲁维酵母

Kluyveromyceslactis

乳克鲁维酵母Kluyveromyces
lactis

巴斯德毕赤酵母Pichiapastoris 米曲霉Aspergillusoryzae

41
天门冬酰胺酶

Asparaginase

黑曲霉Aspergillusniger 黑曲霉Aspergillusniger

米曲霉Aspergillusoryzae 米曲霉Aspergillusoryzae

42 脱氨酶Deaminase 蜂蜜曲霉Aspergillusmelleus

43 胃蛋白酶Pepsin
猪、小牛、小羊、禽类的胃组织hog,

calf,goat(kid)orpoultrystomach

44 无花果蛋白酶Ficin 无花果Ficusspp.

45 纤维二糖酶Cellobiase 黑曲霉Aspergillusniger

46 纤维素酶Cellulase

黑曲霉Aspergillusniger

李氏木霉Trichodermareesei

绿色木霉Trichodermaviride

47 右旋糖酐酶Dextranase

无定毛壳菌Chaetomiumerraticum
(又名细丽毛壳Chaetomiumgrac-

ile)

48 胰蛋白酶 Typsin
猪 或 牛 的 胰 腺 porcine or
bovinepancreas

49
胰凝乳蛋白酶(糜蛋白酶)

Chymotrypsin

猪 或 牛 的 胰 腺 porcine or
bovinepancreas

50 脂肪酶Lipase

黑曲霉Aspergillusniger

黑曲霉Aspergillusniger 南极假丝酵母Candidaantarctica

米根霉Rhizopusoryzae

米黑根毛霉Rhizomucormiehei

米曲霉Aspergillusoryzae

米曲霉Aspergillusoryzae 尖孢镰刀菌Fusariumoxysporum

米曲霉Aspergillusoryzae
棉状嗜热丝孢菌Thermomyceslanugi-
nosus

GACC技术支持(中英文): registry@foodgacc.com  18911244880(WeChat)



GB2760—2014

195  

表 C.3(续)

序号 酶 来源a 供体b

50 脂肪酶Lipase

小牛或小羊的唾液腺或前胃组织

salivaryglandsorforestomachof
calf,kid,orlamb

雪白根霉Rhizopusniveus

羊咽喉goatgullets
猪或牛的胰腺 hogorbovinepan-
creas
米曲霉Aspergillusoryzae 米黑根霉Rhizomucormiehei

柱晶假丝酵母Candidacylindracea

51 酯酶 Esterase

黑曲霉Aspergillusniger

李氏木霉Trichodermareesei

米黑根毛霉Rhizomucormiehei

52 植酸酶phytase 黑曲霉Aspergillusniger

53
转化酶(蔗糖酶)

Invertase(saccharase)
酿酒酵母Saccharomycescerevisiae

54 转葡糖苷酶 Transglucosidase 黑曲霉Aspergillusniger

  a 指用于提取酶制剂的动物、植物或微生物。

  b 指为酶制剂的生物技术来源提供基因片段的动物、植物或微生物。

  c 包括针尾曲霉Aspergillusaculeatus和泡盛曲霉A.awamori。
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附 录 D

食品添加剂功能类别

  注:每个添加剂在食品中常常具有一种或多种功能。在本标准每个食品添加剂的具体规定中,列出了该食品添加

剂常用的功能,并非详尽的列举。

D.1 酸度调节剂:用以维持或改变食品酸碱度的物质。

D.2 抗结剂:用于防止颗粒或粉状食品聚集结块,保持其松散或自由流动的物质。

D.3 消泡剂:在食品加工过程中降低表面张力,消除泡沫的物质。

D.4 抗氧化剂:能防止或延缓油脂或食品成分氧化分解、变质,提高食品稳定性的物质。

D.5 漂白剂:能够破坏、抑制食品的发色因素,使其褪色或使食品免于褐变的物质。

D.6 膨松剂:在食品加工过程中加入的,能使产品发起形成致密多孔组织,从而使制品具有膨松、柔软

或酥脆的物质。

D.7 胶基糖果中基础剂物质:赋予胶基糖果起泡、增塑、耐咀嚼等作用的物质。

D.8 着色剂:使食品赋予色泽和改善食品色泽的物质。

D.9 护色剂:能与肉及肉制品中呈色物质作用,使之在食品加工、保藏等过程中不致分解、破坏,呈现良

好色泽的物质。

D.10 乳化剂:能改善乳化体中各种构成相之间的表面张力,形成均匀分散体或乳化体的物质。

D.11 酶制剂:由动物或植物的可食或非可食部分直接提取,或由传统或通过基因修饰的微生物(包括

但不限于细菌、放线菌、真菌菌种)发酵、提取制得,用于食品加工,具有特殊催化功能的生物制品。

D.12 增味剂:补充或增强食品原有风味的物质。

D.13 面粉处理剂:促进面粉的熟化和提高制品质量的物质。

D.14 被膜剂:涂抹于食品外表,起保质、保鲜、上光、防止水分蒸发等作用的物质。

D.15 水分保持剂:有助于保持食品中水分而加入的物质。

D.16 防腐剂:防止食品腐败变质、延长食品储存期的物质。

D.17 稳定剂和凝固剂:使食品结构稳定或使食品组织结构不变,增强粘性固形物的物质。

D.18 甜味剂:赋予食品甜味的物质。

D.19 增稠剂:可以提高食品的黏稠度或形成凝胶,从而改变食品的物理性状、赋予食品黏润、适宜的口

感,并兼有乳化、稳定或使呈悬浮状态作用的物质。

D.20 食品用香料:能够用于调配食品香精,并使食品增香的物质。

D.21 食品工业用加工助剂:有助于食品加工能顺利进行的各种物质,与食品本身无关。如助滤、澄清、
吸附、脱模、脱色、脱皮、提取溶剂等。

D.22 其他:上述功能类别中不能涵盖的其他功能。
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附 录 E

食品分类系统

  食品分类系统见表E.1。

表 E.1 食品分类系统

食品分类号 食品类别/名称

01.0 乳及乳制品(13.0特殊膳食用食品涉及品种除外)

01.01 巴氏杀菌乳、灭菌乳和调制乳

01.01.01 巴氏杀菌乳

01.01.02 灭菌乳

01.01.03 调制乳

01.02 发酵乳和风味发酵乳

01.02.01 发酵乳

01.02.02 风味发酵乳

01.03 乳粉(包括加糖乳粉)和奶油粉及其调制产品

01.03.01 乳粉和奶油粉

01.03.02 调制乳粉和调制奶油粉

01.04 炼乳及其调制产品

01.04.01 淡炼乳(原味)

01.04.02 调制炼乳(包括加糖炼乳及使用了非乳原料的调制炼乳等)

01.05 稀奶油(淡奶油)及其类似品

01.05.01 稀奶油

01.05.02 —

01.05.03 调制稀奶油

01.05.04 稀奶油类似品

01.06 干酪和再制干酪及其类似品

01.06.01 非熟化干酪

01.06.02 熟化干酪

01.06.03 乳清干酪

01.06.04 再制干酪

01.06.04.01 普通再制干酪

01.06.04.02 调味再制干酪

01.06.05 干酪类似品

01.06.06 乳清蛋白干酪

01.07 以乳为主要配料的即食风味食品或其预制产品(不包括冰淇淋和风味发酵乳)
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表 E.1(续)

食品分类号 食品类别/名称

01.08 其他乳制品(如乳清粉、酪蛋白粉等)

02.0 脂肪,油和乳化脂肪制品

02.01 基本不含水的脂肪和油

02.01.01 植物油脂

02.01.01.01 植物油

02.01.01.02 氢化植物油

02.01.02 动物油脂(包括猪油、牛油、鱼油和其他动物脂肪等)

02.01.03 无水黄油,无水乳脂

02.02 水油状脂肪乳化制品

02.02.01 脂肪含量80%以上的乳化制品

02.02.01.01 黄油和浓缩黄油

02.02.01.02 人造黄油(人造奶油)及其类似制品(如黄油和人造黄油混合品)

02.02.02 脂肪含量80%以下的乳化制品

02.03 02.02类以外的脂肪乳化制品,包括混合的和(或)调味的脂肪乳化制品

02.04 脂肪类甜品

02.05 其他油脂或油脂制品

03.0 冷冻饮品

03.01 冰淇淋、雪糕类

03.02 —

03.03 风味冰、冰棍类

03.04 食用冰

03.05 其他冷冻饮品

04.0 水果、蔬菜(包括块根类)、豆类、食用菌、藻类、坚果以及籽类等

04.01 水果

04.01.01 新鲜水果

04.01.01.01 未经加工的鲜果

04.01.01.02 经表面处理的鲜水果

04.01.01.03 去皮或预切的鲜水果

04.01.02 加工水果

04.01.02.01 冷冻水果

04.01.02.02 水果干类

04.01.02.03 醋、油或盐渍水果

04.01.02.04 水果罐头

04.01.02.05 果酱

GACC技术支持(中英文): registry@foodgacc.com  18911244880(WeChat)



GB2760—2014

199  

表 E.1(续)

食品分类号 食品类别/名称

04.01.02.06 果泥

04.01.02.07 除04.01.02.05以外的果酱(如印度酸辣酱)

04.01.02.08 蜜饯凉果

04.01.02.08.01 蜜饯类

04.01.02.08.02 凉果类

04.01.02.08.03 果脯类

04.01.02.08.04 话化类

04.01.02.08.05 果糕类

04.01.02.09 装饰性果蔬

04.01.02.10 水果甜品,包括果味液体甜品

04.01.02.11 发酵的水果制品

04.01.02.12 煮熟的或油炸的水果

04.01.02.13 其他加工水果

04.02 蔬菜

04.02.01 新鲜蔬菜

04.02.01.01 未经加工鲜蔬菜

04.02.01.02 经表面处理的新鲜蔬菜

04.02.01.03 去皮、切块或切丝的蔬菜

04.02.01.04 豆芽菜

04.02.02 加工蔬菜

04.02.02.01 冷冻蔬菜

04.02.02.02 干制蔬菜

04.02.02.03 腌渍的蔬菜

04.02.02.04 蔬菜罐头

04.02.02.05 蔬菜泥(酱),番茄沙司除外

04.02.02.06 发酵蔬菜制品

04.02.02.07 经水煮或油炸的蔬菜

04.02.02.08 其他加工蔬菜

04.03 食用菌和藻类

04.03.01 新鲜食用菌和藻类

04.03.01.01 未经加工鲜食用菌和藻类

04.03.01.02 经表面处理的鲜食用菌和藻类

04.03.01.03 去皮、切块或切丝的食用菌和藻类

04.03.02 加工食用菌和藻类
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表 E.1(续)

食品分类号 食品类别/名称

04.03.02.01 冷冻食用菌和藻类

04.03.02.02 干制食用菌和藻类

04.03.02.03 腌渍的食用菌和藻类

04.03.02.04 食用菌和藻类罐头

04.03.02.05 经水煮或油炸的藻类

04.03.02.06 其他加工食用菌和藻类

04.04 豆类制品

04.04.01 非发酵豆制品

04.04.01.01 豆腐类

04.04.01.02 豆干类

04.04.01.03 豆干再制品

04.04.01.03.01 炸制半干豆腐

04.04.01.03.02 卤制半干豆腐

04.04.01.03.03 熏制半干豆腐

04.04.01.03.04 其他半干豆腐

04.04.01.04 腐竹类(包括腐竹、油皮等)

04.04.01.05 新型豆制品(大豆蛋白及其膨化食品、大豆素肉等)

04.04.01.06 熟制豆类

04.04.02 发酵豆制品

04.04.02.01 腐乳类

04.04.02.02 豆豉及其制品(包括纳豆)

04.04.03 其他豆制品

04.05 坚果和籽类

04.05.01 新鲜坚果与籽类

04.05.02 加工坚果与籽类

04.05.02.01 熟制坚果与籽类

04.05.02.01.01 带壳熟制坚果与籽类

04.05.02.01.02 脱壳熟制坚果与籽类

04.05.02.02 —

04.05.02.03 坚果与籽类罐头

04.05.02.04 坚果与籽类的泥(酱),包括花生酱等

04.05.02.05 其他加工的坚果与籽类(如腌渍的果仁)

05.0 可可制品、巧克力和巧克力制品(包括代可可脂巧克力及制品)以及糖果

05.01 可可制品、巧克力和巧克力制品,包括代可可脂巧克力及制品
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表 E.1(续)

食品分类号 食品类别/名称

05.01.01 可可制品(包括以可可为主要原料的脂、粉、浆、酱、馅等)

05.01.02 巧克力和巧克力制品、除05.01.01以外的可可制品

05.01.03 代可可脂巧克力及使用可可脂代用品的巧克力类似产品

05.02 糖果

05.02.01 胶基糖果

05.02.02 除胶基糖果以外的其他糖果

05.03 糖果和巧克力制品包衣

05.04 装饰糖果(如工艺造型,或用于蛋糕装饰)、顶饰(非水果材料)和甜汁

06.0
粮食和粮食制品,包括大米、面粉、杂粮、块根植物、豆类和玉米提取的淀粉等(不包括07.0类

焙烤制品)

06.01 原粮

06.02 大米及其制品

06.02.01 大米

06.02.02 大米制品

06.02.03 米粉(包括汤圆粉等)

06.02.04 米粉制品

06.03 小麦粉及其制品

06.03.01 小麦粉

06.03.01.01 通用小麦粉

06.03.01.02 专用小麦粉(如自发粉、饺子粉等)

06.03.02 小麦粉制品

06.03.02.01 生湿面制品(如面条、饺子皮、馄饨皮、烧麦皮)

06.03.02.02 生干面制品

06.03.02.03 发酵面制品

06.03.02.04 面糊(如用于鱼和禽肉的拖面糊)、裹粉、煎炸粉

06.03.02.05 油炸面制品

06.04 杂粮粉及其制品

06.04.01 杂粮粉

06.04.02 杂粮制品

06.04.02.01 杂粮罐头

06.04.02.02 其他杂粮制品

06.05 淀粉及淀粉类制品

06.05.01 食用淀粉

06.05.02 淀粉制品

GACC技术支持(中英文): registry@foodgacc.com  18911244880(WeChat)



GB2760—2014

202  

表 E.1(续)

食品分类号 食品类别/名称

06.05.02.01 粉丝、粉条

06.05.02.02 虾味片

06.05.02.03 藕粉

06.05.02.04 粉圆

06.06 即食谷物,包括碾轧燕麦(片)

06.07 方便米面制品

06.08 冷冻米面制品

06.09 谷类和淀粉类甜品(如米布丁、木薯布丁)

06.10 粮食制品馅料

07.0 焙烤食品

07.01 面包

07.02 糕点

07.02.01 中式糕点(月饼除外)

07.02.02 西式糕点

07.02.03 月饼

07.02.04 糕点上彩装

07.03 饼干

07.03.01 夹心及装饰类饼干

07.03.02 威化饼干

07.03.03 蛋卷

07.03.04 其他饼干

07.04 焙烤食品馅料及表面用挂浆

07.05 其他焙烤食品

08.0 肉及肉制品

08.01 生、鲜肉

08.01.01 生鲜肉

08.01.02 冷却肉(包括排酸肉、冰鲜肉、冷鲜肉等)

08.01.03 冻肉

08.02 预制肉制品

08.02.01 调理肉制品(生肉添加调理料)

08.02.02 腌腊肉制品类(如咸肉、腊肉、板鸭、中式火腿、腊肠)

08.03 熟肉制品

08.03.01 酱卤肉制品类

08.03.01.01 白煮肉类
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表 E.1(续)

食品分类号 食品类别/名称

08.03.01.02 酱卤肉类

08.03.01.03 糟肉类

08.03.02 熏、烧、烤肉类

08.03.03 油炸肉类

08.03.04 西式火腿(熏烤、烟熏、蒸煮火腿)类

08.03.05 肉灌肠类

08.03.06 发酵肉制品类

08.03.07 熟肉干制品

08.03.07.01 肉松类

08.03.07.02 肉干类

08.03.07.03 肉脯类

08.03.08 肉罐头类

08.03.09 其他熟肉制品

08.04 肉制品的可食用动物肠衣类

09.0 水产及其制品(包括鱼类、甲壳类、贝类、软体类、棘皮类等水产及其加工制品等)

09.01 鲜水产

09.02 冷冻水产品及其制品

09.02.01 冷冻水产品

09.02.02 冷冻挂浆制品

09.02.03 冷冻鱼糜制品(包括鱼丸等)

09.03 预制水产品(半成品)

09.03.01 醋渍或肉冻状水产品

09.03.02 腌制水产品

09.03.03 鱼子制品

09.03.04 风干、烘干、压干等水产品

09.03.05 其他预制水产品(如鱼肉饺皮)

09.04 熟制水产品(可直接食用)

09.04.01 熟干水产品

09.04.02 经烹调或油炸的水产品

09.04.03 熏、烤水产品

09.04.04 发酵水产品

09.04.05 鱼肉灌肠类

09.05 水产品罐头

09.06 其他水产品及其制品
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表 E.1(续)

食品分类号 食品类别/名称

10.0 蛋及蛋制品

10.01 鲜蛋

10.02 再制蛋(不改变物理性状)

10.02.01 卤蛋

10.02.02 糟蛋

10.02.03 皮蛋

10.02.04 咸蛋

10.02.05 其他再制蛋

10.03 蛋制品(改变其物理性状)

10.03.01 脱水蛋制品(如蛋白粉、蛋黄粉、蛋白片)

10.03.02 热凝固蛋制品(如蛋黄酪、松花蛋肠)

10.03.03 蛋液与液态蛋

10.04 其他蛋制品

11.0 甜味料,包括蜂蜜

11.01 食糖

11.01.01 白糖及白糖制品(如白砂糖、绵白糖、冰糖、方糖等)

11.01.02
其他糖和糖浆[如红糖、赤砂糖、冰片糖、原糖、果糖(蔗糖来源)、糖蜜、部分转化糖、槭树糖浆

等]

11.02 淀粉糖(果糖,葡萄糖、饴糖、部分转化糖等)

11.03 蜂蜜及花粉

11.03.01 蜂蜜

11.03.02 花粉

11.04 餐桌甜味料

11.05 调味糖浆

11.05.01 水果调味糖浆

11.05.02 其他调味糖浆

11.06 其他甜味料

12.0 调味品

12.01 盐及代盐制品

12.02 鲜味剂和助鲜剂

12.03 醋

12.03.01 酿造食醋

12.03.02 配制食醋

12.04 酱油
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表 E.1(续)

食品分类号 食品类别/名称

12.04.01 酿造酱油

12.04.02 配制酱油

12.05 酱及酱制品

12.05.01 酿造酱

12.05.02 配制酱

12.06 —

12.07 料酒及制品

12.08 —

12.09 香辛料类

12.09.01 香辛料及粉

12.09.02 香辛料油

12.09.03 香辛料酱(如芥末酱、青芥酱)

12.09.04 其他香辛料加工品

12.10 复合调味料

12.10.01 固体复合调味料

12.10.01.01 固体汤料

12.10.01.02 鸡精、鸡粉

12.10.01.03 其他固体复合调味料

12.10.02 半固体复合调味料

12.10.02.01 蛋黄酱、沙拉酱

12.10.02.02 以动物性原料为基料的调味酱

12.10.02.03 以蔬菜为基料的调味酱

12.10.02.04 其他半固体复合调味料

12.10.03 液体复合调味料(不包括12.03、12.04)

12.10.03.01 浓缩汤(罐装、瓶装)

12.10.03.02 肉汤、骨汤

12.10.03.03 调味清汁

12.10.03.04 蚝油、虾油、鱼露等

12.11 其他调味料

13.0 特殊膳食用食品

13.01 婴幼儿配方食品

13.01.01 婴儿配方食品

13.01.02 较大婴儿和幼儿配方食品

13.01.03 特殊医学用途婴儿配方食品
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表 E.1(续)

食品分类号 食品类别/名称

13.02 婴幼儿辅助食品

13.02.01 婴幼儿谷类辅助食品

13.02.02 婴幼儿罐装辅助食品

13.03 —

13.04 —

13.05 其他特殊膳食用食品

14.0 饮料类

14.01 包装饮用水

14.01.01 饮用天然矿泉水

14.01.02 饮用纯净水

14.01.03 其他类饮用水

14.02 果蔬汁类及其饮料

14.02.01 果蔬汁(浆)

14.02.02 浓缩果蔬汁(浆)

14.02.03 果蔬汁(浆)类饮料

14.03 蛋白饮料

14.03.01 含乳饮料

14.03.01.01 发酵型含乳饮料

14.03.01.02 配制型含乳饮料

14.03.01.03 乳酸菌饮料

14.03.02 植物蛋白饮料

14.03.03 复合蛋白饮料

14.03.04 其他蛋白饮料

14.04 碳酸饮料

14.04.01 可乐型碳酸饮料

14.04.02 其他型碳酸饮料

14.05 茶、咖啡、植物(类)饮料

14.05.01 茶(类)饮料

14.05.02 咖啡(类)饮料

14.05.03 植物饮料

14.06 固体饮料

14.06.01 —

14.06.02 蛋白固体饮料

14.06.03 速溶咖啡

14.06.04 其他固体饮料

14.07 特殊用途饮料

14.08 风味饮料

14.09 其他类饮料
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表 E.1(续)

食品分类号 食品类别/名称

15.0 酒类

15.01 蒸馏酒

15.01.01 白酒

15.01.02 调香蒸馏酒

15.01.03 白兰地

15.01.04 威士忌

15.01.05 伏特加

15.01.06 朗姆酒

15.01.07 其他蒸馏酒

15.02 配制酒

15.03 发酵酒

15.03.01 葡萄酒

15.03.01.01 无汽葡萄酒

15.03.01.02 起泡和半起泡葡萄酒

15.03.01.03 调香葡萄酒

15.03.01.04 特种葡萄酒(按特殊工艺加工制作的葡萄酒,如在葡萄原酒中加入白兰地,浓缩葡萄汁等)

15.03.02 黄酒

15.03.03 果酒

15.03.04 蜂蜜酒

15.03.05 啤酒和麦芽饮料

15.03.06 其他发酵酒类(充气型)

16.0 其他类(01.0~15.0除外)

16.01 果冻

16.02 茶叶、咖啡和茶制品

16.02.01 茶叶、咖啡

16.02.02 茶制品(包括调味茶和代用茶)

16.03 胶原蛋白肠衣

16.04 酵母及酵母类制品

16.04.01 干酵母

16.04.02 其他酵母及酵母类制品

16.05 —

16.06 膨化食品

16.07 其他
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附 录 F
附录A中食品添加剂使用规定索引

(按食品添加剂名称汉语拼音顺序排列)

A

阿拉伯胶 114……………………………………………………………………………………………………

β-阿朴-8'-胡萝卜素醛 4………………………………………………………………………………………
氨基乙酸(又名甘氨酸) 4………………………………………………………………………………………
铵磷脂 4…………………………………………………………………………………………………………

B

巴西棕榈蜡 4……………………………………………………………………………………………………
白油(又名液体石蜡) 5…………………………………………………………………………………………

L-半胱氨酸盐酸盐 5……………………………………………………………………………………………
半乳甘露聚糖 114………………………………………………………………………………………………
苯甲酸及其钠盐 5………………………………………………………………………………………………
冰结构蛋白 6……………………………………………………………………………………………………
冰乙酸(低压羰基化法) 114……………………………………………………………………………………
冰乙酸(又名冰醋酸) 114………………………………………………………………………………………

L-丙氨酸 6………………………………………………………………………………………………………
丙二醇 6…………………………………………………………………………………………………………
丙二醇脂肪酸酯 6………………………………………………………………………………………………
丙酸及其钠盐、钙盐 7…………………………………………………………………………………………

C

茶多酚(又名维多酚) 7…………………………………………………………………………………………
茶多酚棕榈酸酯 8………………………………………………………………………………………………

5'-呈味核苷酸二钠(又名呈味核苷酸二钠) 114……………………………………………………………
赤藓红及其铝色淀 8……………………………………………………………………………………………
赤藓糖醇 114……………………………………………………………………………………………………
刺梧桐胶 9……………………………………………………………………………………………………
刺云实胶 9………………………………………………………………………………………………………
醋酸酯淀粉 9、114………………………………………………………………………………………………

D

单,双甘油脂肪酸酯(油酸、亚油酸、棕榈酸、山嵛酸、硬脂酸、月桂酸、亚麻酸) 10、114……………………
单辛酸甘油酯 10………………………………………………………………………………………………
淀粉磷酸酯钠 10………………………………………………………………………………………………
靛蓝及其铝色淀 11……………………………………………………………………………………………
丁基羟基茴香醚(BHA) 11……………………………………………………………………………………
对羟基苯甲酸酯类及其钠盐(对羟基苯甲酸甲酯钠,对羟基苯甲酸乙酯及其钠盐) 12……………………
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E

二丁基羟基甲苯(BHT) 12……………………………………………………………………………………

N-[N-(3,3-二甲基丁基)]-L-α-天门冬氨-L-苯丙氨酸1-甲酯(又名纽甜) 13……………………………
二甲基二碳酸盐(又名维果灵) 15……………………………………………………………………………

2,4-二氯苯氧乙酸 16…………………………………………………………………………………………
二氧化硅 16……………………………………………………………………………………………………
二氧化硫,焦亚硫酸钾,焦亚硫酸钠,亚硫酸钠,亚硫酸氢钠,低亚硫酸钠 17………………………………
二氧化钛 18……………………………………………………………………………………………………
二氧化碳 19……………………………………………………………………………………………………

F

番茄红 19………………………………………………………………………………………………………
番茄红素 19……………………………………………………………………………………………………
蜂蜡 20…………………………………………………………………………………………………………
富马酸 20………………………………………………………………………………………………………
富马酸一钠 21…………………………………………………………………………………………………

G

改性大豆磷脂 114………………………………………………………………………………………………
甘草抗氧化物 21………………………………………………………………………………………………
甘草酸铵,甘草酸一钾及三钾 21………………………………………………………………………………

D-甘露糖醇 22…………………………………………………………………………………………………
甘油(又名丙三醇) 114…………………………………………………………………………………………
柑橘黄 22、114…………………………………………………………………………………………………
高粱红 114………………………………………………………………………………………………………
高锰酸钾 22……………………………………………………………………………………………………
谷氨酸钠 114……………………………………………………………………………………………………
谷氨酰胺转氨酶 22……………………………………………………………………………………………
瓜尔胶 23、114…………………………………………………………………………………………………
硅酸钙 23………………………………………………………………………………………………………
果胶 23、114……………………………………………………………………………………………………

H

海萝胶 24………………………………………………………………………………………………………
海藻酸丙二醇酯 24……………………………………………………………………………………………
海藻酸钾(又名褐藻酸钾) 114…………………………………………………………………………………
海藻酸钠(又名褐藻酸钠) 25、114……………………………………………………………………………
核黄素 25………………………………………………………………………………………………………
黑豆红 26………………………………………………………………………………………………………
黑加仑红 26……………………………………………………………………………………………………
红花黄 26………………………………………………………………………………………………………
红米红 27………………………………………………………………………………………………………
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红曲黄色素 27…………………………………………………………………………………………………
红曲米,红曲红 28………………………………………………………………………………………………

β-胡萝卜素 29…………………………………………………………………………………………………
琥珀酸单甘油酯 31……………………………………………………………………………………………
琥珀酸二钠 32…………………………………………………………………………………………………
花生衣红 32……………………………………………………………………………………………………
滑石粉 32………………………………………………………………………………………………………
槐豆胶(又名刺槐豆胶) 32、114………………………………………………………………………………

α-环状糊精 114…………………………………………………………………………………………………

β-环状糊精 33…………………………………………………………………………………………………

γ-环状糊精 114…………………………………………………………………………………………………
环己基氨基磺酸钠(又名甜蜜素),环己基氨基磺酸钙 33……………………………………………………
黄原胶(又名汉生胶) 34、114…………………………………………………………………………………

J

5'-肌苷酸二钠 114……………………………………………………………………………………………
己二酸 35………………………………………………………………………………………………………

4-己基间苯二酚 35……………………………………………………………………………………………
甲基纤维素 114…………………………………………………………………………………………………
甲壳素(又名几丁质) 35………………………………………………………………………………………
姜黄 35…………………………………………………………………………………………………………
姜黄素 36………………………………………………………………………………………………………
焦糖色(加氨生产) 37…………………………………………………………………………………………
焦糖色(苛性硫酸盐) 38………………………………………………………………………………………
焦糖色(普通法) 38……………………………………………………………………………………………
焦糖色(亚硫酸铵法) 39………………………………………………………………………………………
结冷胶 114………………………………………………………………………………………………………
金樱子棕 40……………………………………………………………………………………………………

L(+)-酒石酸,dl-酒石酸 41…………………………………………………………………………………
酒石酸氢钾 41…………………………………………………………………………………………………
菊花黄浸膏 41…………………………………………………………………………………………………
聚丙烯酸钠 115…………………………………………………………………………………………………
聚二甲基硅氧烷及其乳液 42…………………………………………………………………………………
聚甘油蓖麻醇酸酯(PGPR) 42………………………………………………………………………………
聚甘油脂肪酸酯 42……………………………………………………………………………………………

ε-聚赖氨酸 43…………………………………………………………………………………………………

ε-聚赖氨酸盐酸盐 43…………………………………………………………………………………………
聚葡萄糖 44……………………………………………………………………………………………………
聚氧乙烯(20)山梨醇酐单月桂酸酯(又名吐温20),聚氧乙烯(20)山梨醇酐单棕榈酸酯(又名吐温40),聚氧

乙烯(20)山梨醇酐单硬脂酸酯(又名吐温60),聚氧乙烯(20)山梨醇酐单油酸酯(又名吐温80) 44………
聚氧乙烯木糖醇酐单硬脂酸酯 44……………………………………………………………………………
聚乙二醇 45……………………………………………………………………………………………………
聚乙烯醇 45……………………………………………………………………………………………………
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决明胶 45………………………………………………………………………………………………………

K

咖啡因 46………………………………………………………………………………………………………
卡拉胶 46、115…………………………………………………………………………………………………
抗坏血酸(又名维生素C) 47、115……………………………………………………………………………
抗坏血酸钙 47、115……………………………………………………………………………………………
抗坏血酸钠 47、115……………………………………………………………………………………………
抗坏血酸棕榈酸酯 47…………………………………………………………………………………………
可得然胶 48……………………………………………………………………………………………………
可可壳色 48……………………………………………………………………………………………………
可溶性大豆多糖 49……………………………………………………………………………………………
喹啉黄 49………………………………………………………………………………………………………

L

辣椒橙 49………………………………………………………………………………………………………
辣椒红 50………………………………………………………………………………………………………
辣椒油树脂 51…………………………………………………………………………………………………
蓝锭果红 51……………………………………………………………………………………………………
酪蛋白酸钠(又名酪朊酸钠) 51、115…………………………………………………………………………
联苯醚(又名二苯谜) 51………………………………………………………………………………………
亮蓝及其铝色淀 52……………………………………………………………………………………………
磷酸,焦磷酸二氢二钠,焦磷酸钠,磷酸二氢钙,磷酸二氢钾,磷酸氢二铵,磷酸氢二钾,磷酸氢钙,磷酸三

钙,磷酸三钾,磷酸三钠,六偏磷酸钠,三聚磷酸钠,磷酸二氢钠,磷酸氢二钠,焦磷酸一氢三钠,聚偏磷酸

钾,酸式焦磷酸钙, 53…………………………………………………………………………………………
磷酸化二淀粉磷酸酯 57………………………………………………………………………………………
磷酸酯双淀粉 115………………………………………………………………………………………………
磷脂 57、115……………………………………………………………………………………………………
硫代二丙酸二月桂酯 57………………………………………………………………………………………
硫磺 57…………………………………………………………………………………………………………
硫酸钙(又名石膏) 58…………………………………………………………………………………………
硫酸铝钾(又名钾明矾),硫酸铝铵(又名铵明矾) 58…………………………………………………………
硫酸镁 59………………………………………………………………………………………………………
硫酸锌 59………………………………………………………………………………………………………
硫酸亚铁 59……………………………………………………………………………………………………
罗汉果甜苷 115…………………………………………………………………………………………………
罗望子多糖胶 60………………………………………………………………………………………………
萝卜红 60………………………………………………………………………………………………………
落葵红 61………………………………………………………………………………………………………
氯化钙 59………………………………………………………………………………………………………
氯化钾 60、115…………………………………………………………………………………………………
氯化镁 60………………………………………………………………………………………………………
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M

吗啉脂肪酸盐(又名果蜡) 61…………………………………………………………………………………
麦芽糖醇和麦芽糖醇液 61……………………………………………………………………………………
玫瑰茄红 63……………………………………………………………………………………………………
酶解大豆磷脂 115………………………………………………………………………………………………
迷迭香提取物 63………………………………………………………………………………………………
迷迭香提取物(超临界二氧化碳萃取法) 63…………………………………………………………………
密蒙黄 64………………………………………………………………………………………………………
明胶 115…………………………………………………………………………………………………………
没食子酸丙酯(PG) 62…………………………………………………………………………………………
木糖醇 115………………………………………………………………………………………………………
木糖醇酐单硬脂酸酯 64………………………………………………………………………………………

N

纳他霉素 64……………………………………………………………………………………………………

5'-鸟苷酸二钠 114……………………………………………………………………………………………
柠檬黄及其铝色淀 65…………………………………………………………………………………………
柠檬酸及其钠盐、钾盐 66、115…………………………………………………………………………………
柠檬酸铁铵 66…………………………………………………………………………………………………
柠檬酸亚锡二钠 67……………………………………………………………………………………………
柠檬酸脂肪酸甘油酯 67、115…………………………………………………………………………………

O

偶氮甲酰胺 67…………………………………………………………………………………………………

P

偏酒石酸 67……………………………………………………………………………………………………

DL-苹果酸 114…………………………………………………………………………………………………

L-苹果酸 114……………………………………………………………………………………………………

DL-苹果酸钠 114………………………………………………………………………………………………
葡萄皮红 67……………………………………………………………………………………………………
葡萄糖酸-δ-内酯 115…………………………………………………………………………………………
葡萄糖酸钠 115…………………………………………………………………………………………………
葡萄糖酸亚铁 68………………………………………………………………………………………………
普鲁兰多糖 68…………………………………………………………………………………………………

Q

羟丙基淀粉 115…………………………………………………………………………………………………
羟丙基二淀粉磷酸酯 68、115…………………………………………………………………………………
羟丙基甲基纤维素(HPMC) 115………………………………………………………………………………
羟基硬脂精(又名氧化硬脂精) 68……………………………………………………………………………
氢化松香甘油酯 68……………………………………………………………………………………………
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氢氧化钙 69……………………………………………………………………………………………………
氢氧化钾 69……………………………………………………………………………………………………
琼脂 115…………………………………………………………………………………………………………

R

日落黄及其铝色淀 69…………………………………………………………………………………………
溶菌酶 70………………………………………………………………………………………………………
肉桂醛 71………………………………………………………………………………………………………
乳酸 71、115……………………………………………………………………………………………………
乳酸钙 71………………………………………………………………………………………………………
乳酸钾 115………………………………………………………………………………………………………
乳酸链球菌素 71………………………………………………………………………………………………
乳酸钠 72、116…………………………………………………………………………………………………
乳酸脂肪酸甘油酯 72、116……………………………………………………………………………………
乳糖醇(又名4-β-D吡喃半乳糖-D-山梨醇) 72、116…………………………………………………………
乳糖酶 72………………………………………………………………………………………………………

S

三氯蔗糖(又名蔗糖素) 73……………………………………………………………………………………
桑椹红 74………………………………………………………………………………………………………
沙蒿胶 74………………………………………………………………………………………………………
沙棘黄 74………………………………………………………………………………………………………
山梨醇酐单月桂酸酯(又名司盘20),山梨醇酐单棕榈酸酯(又名司盘40),山梨醇酐单硬脂酸酯(又名司

盘60),山梨醇酐三硬脂酸酯(又名司盘65),山梨醇酐单油酸酯(又名司盘80) 75………………………
山梨酸及其钾盐 75……………………………………………………………………………………………
山梨糖醇和山梨糖醇液 77……………………………………………………………………………………
双乙酸钠(又名二醋酸钠) 78…………………………………………………………………………………
双乙酰酒石酸单双甘油酯 78…………………………………………………………………………………
松香季戊四醇酯 81……………………………………………………………………………………………
酸处理淀粉 116…………………………………………………………………………………………………
酸性红(又名偶氮玉红) 81……………………………………………………………………………………
酸枣色 81………………………………………………………………………………………………………
羧甲基淀粉钠 82………………………………………………………………………………………………
羧甲基纤维素钠 82、116………………………………………………………………………………………
索马甜 82………………………………………………………………………………………………………

T

碳酸钙 83、116…………………………………………………………………………………………………
碳酸钾 83、116…………………………………………………………………………………………………
碳酸镁 83………………………………………………………………………………………………………
碳酸钠 83、116…………………………………………………………………………………………………
碳酸氢铵 83、116………………………………………………………………………………………………
碳酸氢钾 84、116………………………………………………………………………………………………
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碳酸氢钠 84、116………………………………………………………………………………………………
碳酸氢三钠(又名倍半碳酸钠) 84……………………………………………………………………………
糖精钠 84………………………………………………………………………………………………………
特丁基对苯二酚(TBHQ) 85…………………………………………………………………………………

L-α-天冬氨酰-N-(2,2,4,4-四甲基-3-硫化三亚甲基)-D-丙氨酰胺(又名阿力甜) 85……………………
天门冬酰苯丙氨酸甲酯(又名阿斯巴甜) 86…………………………………………………………………
天门冬酰苯丙氨酸甲酯乙酰磺胺酸 88………………………………………………………………………
天然胡萝卜素 116………………………………………………………………………………………………
天然苋菜红 89…………………………………………………………………………………………………
田菁胶 89………………………………………………………………………………………………………
甜菜红 116………………………………………………………………………………………………………
甜菊糖苷 89……………………………………………………………………………………………………
脱氢乙酸及其钠盐(又名脱氢醋酸及其钠盐) 90……………………………………………………………
脱乙酰甲壳素(又名壳聚糖) 90………………………………………………………………………………

W

微晶纤维素 91、116……………………………………………………………………………………………
维生素E(dl-α-生育酚,d-α-生育酚,混合生育酚浓缩物) 91………………………………………………
稳定态二氧化氯 91……………………………………………………………………………………………

X

苋菜红及其铝色淀 92…………………………………………………………………………………………
橡子壳棕 92……………………………………………………………………………………………………
硝酸钠,硝酸钾 93………………………………………………………………………………………………
辛,癸酸甘油酯 93………………………………………………………………………………………………
辛烯基琥珀酸淀粉钠 93、116…………………………………………………………………………………
新红及其铝色淀 94……………………………………………………………………………………………

Y

亚麻籽胶(又名富兰克胶) 94…………………………………………………………………………………
亚铁氰化钾,亚铁氰化钠 94……………………………………………………………………………………
亚硝酸钠,亚硝酸钾 95…………………………………………………………………………………………
胭脂虫红 95……………………………………………………………………………………………………
胭脂红及其铝色淀 96…………………………………………………………………………………………
胭脂树橙(又名红木素,降红木素) 98…………………………………………………………………………
盐酸 99…………………………………………………………………………………………………………
杨梅红 99………………………………………………………………………………………………………
氧化淀粉 116……………………………………………………………………………………………………
氧化羟丙基淀粉 116……………………………………………………………………………………………
氧化铁黒,氧化铁红 99…………………………………………………………………………………………
叶黄素 99………………………………………………………………………………………………………
叶绿素铜 100……………………………………………………………………………………………………
叶绿素铜钠盐,叶绿素铜钾盐 100……………………………………………………………………………
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液体二氧化碳(煤气化法) 101…………………………………………………………………………………
乙二胺四乙酸二钠 101…………………………………………………………………………………………
乙二胺四乙酸二钠钙 101………………………………………………………………………………………
乙酸钠(又名醋酸钠) 101………………………………………………………………………………………
乙酰化单、双甘油脂肪酸酯 116………………………………………………………………………………
乙酰化二淀粉磷酸酯 117………………………………………………………………………………………
乙酰化双淀粉己二酸酯 117……………………………………………………………………………………
乙酰磺胺酸钾(又名安赛蜜) 102………………………………………………………………………………
乙氧基喹 102……………………………………………………………………………………………………
异构化乳糖液 103………………………………………………………………………………………………

D-异抗坏血酸及其钠盐 103、114……………………………………………………………………………
异麦芽酮糖 103…………………………………………………………………………………………………
硬脂酸(又名十八烷酸) 104……………………………………………………………………………………
硬脂酸钙 104……………………………………………………………………………………………………
硬脂酸钾 104……………………………………………………………………………………………………
硬脂酸镁 104……………………………………………………………………………………………………
硬脂酰乳酸钠,硬脂酰乳酸钙 104……………………………………………………………………………
诱惑红及其铝色淀 105…………………………………………………………………………………………
玉米黄 106………………………………………………………………………………………………………
越橘红 107………………………………………………………………………………………………………

Z

藻蓝(淡、海水) 107……………………………………………………………………………………………
皂荚糖胶 107……………………………………………………………………………………………………
蔗糖脂肪酸酯 108………………………………………………………………………………………………
栀子黄 109………………………………………………………………………………………………………
栀子蓝 110………………………………………………………………………………………………………
植酸(又名肌醇六磷酸),植酸钠 110…………………………………………………………………………
植物炭黑 111……………………………………………………………………………………………………
竹叶抗氧化物 111………………………………………………………………………………………………
紫草红 112………………………………………………………………………………………………………
紫甘薯色素 112…………………………………………………………………………………………………
紫胶(又名虫胶) 113……………………………………………………………………………………………
紫胶红(又名虫胶红) 113………………………………………………………………………………………
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